‘Menu dégusmcio’n de verano

DE VERMU
Mini croqueta de cocido
Vermii casero

ngi[fén en escabeche casero

MEDI0S ENTRANTES

Gazpacho al estilo andaluz con crema de queso
Arroz carnarolli de Alcolea de sepia y calamar con all 1 ofi citrico

PLATOS PRINCIPALES A ELEGIR
Bonito de almadraba al “agraz verjus” de manzana
Pastel de pollo ecoldgico relleno con patata duquesa

POSTRES
Bundt cake de chocolate y gjanduja
Tarta de queso, cookie y mango

Q\/lefén OST’HOU’Z&d’O con coco y menta

Agua osmotizada y pan PVP 32 euros iva incluido



OFERTAS DE VINO

-?lfcfeya (Carifiena Eco[o’gico): botella 9,00€ copa 1,50€
Tinto (temymni[fo, cabernet, merlot Y symﬁ)
Blanco (Cﬁard’onay merlot)

Rosado (temymni[fo)

-Edra grullas del paso (Ribera Del Gdllego) tempranillo carbernet merlot garnacha 3 m en barrica: botella 11,00€ copa 1,90€
-Ta’jam De Balminuta (Barbenuta): tinto Y blanco: botella 9,50€ copa 1,90€
Tinto: merlot Y tempmni[fo
Blanco: gamacﬁa blanca Y cﬁan{onay
- Castelo De Medina (verdéjo): Botella 16,00€ Y copa 1,90€
12 [unas tinto Y blanco (Somontano) Botella 18€ Y copa 2,30€
Tinto: ten}?mni[[o cabernet symﬁ gamacﬁa con 9 meses en barrica
blanco

-Finca San Martin (Rioja alavesa)Botella 16,50 Y copa a 2,30€



Meni intuntsl,

- qazpacho
-Pasta con tomate 5 queso
-Nugogets de pollo caseros
-Pescado del dia a La plancha
Fruta de tevaomda

Helados artesanos de fresa, vainilla o chocolate

el precio del menit es de 15,50 euros, Primero con postre £,00 o segundo con postre 10,00
lva y agua



CARTA
ENTRANTES

Matrimonio de anchoa Y Boquem’n, tomate rallado Y olivada negra
Coca de crema de Bererg’ena Y queso feta con Boquero’n

Puerros cocidos con vinagreta casera

‘Meji[[ones ﬁ’escos esyeciadbs en escabeche

Croqueta de cocido

Coca de carpaccio de solomillo de cerdo duroc con vinagreta de mango
Fnsalada de escalibada con romesco, anchoas Y olivada negra
Fnsalada de tomate rosa en su jugo, burrata, anguifa ahumada Y
huevas de trucha im]oeria[ con aceite de albahaca

Yana Ceviche de trucha im]oem’a[

Foie mi cuit casero con manzana asada Y tostaditas

15,50
5,00
7,00

9,00

2,50
19,90

14,00

16,50
14,80

13,50



PLATOS PRINCIPALES

BdCd[&lO a [Cl vizcaina

Carrillera de atun de %aﬁfego' al vino tinto con crema de a}oionaﬁo (2 sog)

Perdiz a la cazadora

Cochinillo conﬁ’mcﬁ), deshuesado Y cng’iente con salsa dcida
Cordero del valle deshuesado con salsa de su jugo

‘Pugoo con mojo y chistorra

Chuleton de vaca madurado Dark Red (1 Eg a}arox)

19,00

23,50

21,00

22,50

24,00
19,00

60,00



POSTRES

Bundt cake de chocolate Y gjancfuja 5,75
Tarta de queso, cookie Yy mango 575
Meldn osmotizado con coco Y menta 575

HELADOS ARTESANOS DE ELARTE DE SIERRA DE GUARA
Helados (con leche)

Chocolate Y sal mandon 2,75 1 bola 5,50 2 bolas

Vainilla de ‘Madbgascar

Sorbetes (sin leche)
Lima Y albahaca
‘Mcmgo Y mamcuyci

Farmbuesa



VINOS OSCENSES DE AUTOR ,PRODUCCIONES LIMITADAS:

BODEGAS BALMINUTA

Vino de las nieves tinto (Varietales)

Vino de las nieves blanco (riesfing Gewurztraminer y cﬁardbnay)
Manel Mia (fspumoso ﬂ%iesfing Y Cﬁard’onay)
BODEGAS DE EL VINO DEL DESIERTO
Sed tinto (gamacﬁa, mazuela Y symﬁ)

Duna blanco @amacﬁa blanca, alcarion, macabeo)
BODEGAS EDRA

FEdra gm[fas del paso (varietales)

Fdra xtra symﬁ (loo% symﬁ)

VINOS Y VINEDOS LUIS OLIVAN

Las }oifas (Garnacha con 7 meses en barrica)
CBespén blanco (Cﬁard’onay macabeo)
MONCAYO WINES

Pow (gamacﬁa con 8 meses de barrica)

19,00
19,00

26,00

19,00

19,00

11,00

23,00

18,00

16,00

18,00



RIOJA
Finca San Martin (T¢ em}omni[[o con crianza)
Sonsierra (tem}amniffo reserva)
SOMONTANO
12 Lunas (temymni[fo, gamacﬁa Y cabernet sauvignon)
Fnate (Merlot Merlot)
El gn’[fo (Symﬁ, C. Sauvignon, garnacﬁa Y Merlot)
RIBERA DEL DUERO
Bela (T em}?mni[fo 9 meses en barrica)
Cepa 21( T em}omni[fo 14 meses en barrica)
CASTILLAY LEON
Abadia Retuerta seleccion esyecia[ (T empmni[fo)

Matasnos (Symﬁ)

ALMANSA

La ata[aya dé[ camino (gamacﬁa tintorera y monastre[ con BCLTT’[CCL)

16,50

22,00

18,00

20,00

42,00

17,00

20,00

29,00

32,00

18,50



TORO

Almirez (Tinta de toro) 22,00
RIBEIRA SACRA

Chuzos de punta (Mencia) 19,50
VINEDOS DE CUENCA

El reﬂ?ejo de Mikaela (Bobal) 18,75
CARINENA

Y de ﬂyfés @amacﬁa, temjomniffo, merlot Y cabernet. Con barrica) 14,75
Libre Y Sa[vaje (gamacﬁa) 17,50
MALLORCA

An2 de Anima ‘J\fegm (Callet, Symﬁ, Fogoneu y manto negro) 23,00
CAMPO DE BORJA

Veraton (gamacﬁa) 29,00



VINOS BLANCOS

Duna, vino del desierto (gamacﬁa blanca, alcaiion, macabeo) 19,00
Vino de las nieves (riesfing Gewurztraminer y cﬁard’onay) 19,00

£i61’€ y safvaje @amacﬁa ﬁfanca 5061’65 fias yna crianca dé 10 meses en cinfom dé 6&1’1’0) 19,00

Castelo De Medina (ven{ejo) 16,00
El novio }oe@(ecto (Moscato Y Viura) 16,00
12 [unas Somontano (gewilrztmminer cﬁan{onay) 18,00
La marimorena (Albarifio) Rias Baixas 22,00
O Pequerio Ribeiro (‘f reixadura, gocﬁe((a, albaririo Y torrontés) 22,50
Microcdsmico (100% macabeo) Val’déja[’én 16,00
Quintaluna (Verdéjo) 24,00

?lfc{aﬁam Somontano (cﬁard’onnayfermenmd’o en Barrica) 21,00



VINOS ROSADOS

12 [unas Somontano (Symﬁ) 18,00

VINO CLARETE

Luis Olivdan de la Cl-[oya De Huesca (uva blanca alcaiion 85% uva tinta ?\/liguef de Arcos) 16,00

CAVAS Y ESPUMOSOS
Sabaté 1 Coca (Brut nature Xarel o Y macabeo) 29,50
ManelMia (ﬂ%iesfing) 26,00

De Cﬁancery Crémant de Loire 28,00



