PARA ARRANCAR

Gilda “Quarentena” 2.5¢/ud 4-12 Croquetas de jamoén ibérico

de “La Finca” con alioli (6 uds.) 10.5€ 1-3-7
Ensaladilla rusa con mayo casera

icadillo d tidos 5.5€ 1-3-7-
y picadiiio ge encurtidos 5.5% 15712 Alino de remolachas con sardina ahumada,

Anchoa del Cantabrico ‘00’, queso de cabra y pistachos 11.5€ 4-7-8-12
tostas y mantequilla de limén 3.5¢/ud 1-4-7

Burrata con ensalada de tomates

Nuestras Patatas Bravas .
ecoldgicos y kalamatas 13.5€ 7-12

mds ahumadas 5.9€ 1-3-7

Empanada Argentina Tataki de atun rojo a Ja siciliana
de carne con tomate picante 3.8€ 1-3 con mayo de chipotle 21.9€ 3-4-12

VERDURAS A LA BRASA

Alcachofa a la brasa con salsa al whisky Puerro al rescoldo con romesco
y toffee de ajo asado 5.9€ 1-6-7-10-12 y picada provenzal de avellanas 8.5€ 1-8-12

Cogollos a la brasa con salsa tonnata,

Berenjenas tostadas con mole
alcaparras, huevo y nueces 8.9€ 3-4-8-12

de ajo negro, yogur y pifiones 11€ 7-8

Boniato al carbén
con pimientos rojos asados, Esparragos a la parrilla con pesto
queso de cabra y rucula g€ 7-12 de ajo asado, mascarpone y imén 11€ ;-8

PARA COMPARTIR

Chorizo criollo Brocheta de chistorra Arbizu
y salsa chimichurri 4.5€ 1-12 y queso Halloumi (2 uds.) 9€ 7-12
Morcilla de cebolla Huevos fritos con patatas, pimentdn de La Vera
con compota de manzana 4.2€ ; y cebolla caramelizada 9.5€ 1-3-7

Queso provolone (220gr)
ala parrilla, tomates secos y ricula 9.8€ ;
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CARNES Y PESCADOS A LA BRASA

Burger de Angus (200gr) con lechuga, tomate y mayo japo 14.9€ 1-3-6-7-12
Medio pollo aJa brasa con chimichurri de hierbas frescas 15.9€ 12
Entraia de vaca Discarlux (250gr) 18.5€
Secreto ibérico 100% de bellota adobado 25.5€ 12
Lomo de rodaballo a la bilbaina 24€ 412
Ojo de bife argentino (260gr) 26.5¢€
Pluma de cerdo ibérico 100% (250gr) 26.5€
Secreto Angus Miguel Vergara (300gr) 23€
Entrecote “La Finca Doble Seleccién” (400gr-500gr) 8.5€/100gr
Picafa de vaca madurada 30 dias 8¢/100gr
Centro de vacio Miguel Vergara 9€/100gr

Chuleta de vaca Simmental (maduracion 30 - 40 dias) 8ot/kg

GUARNICIONES

Pimientos del piquillo Patatas aplastadas Ensalada de lechugas
confitados 3.9€ con mantequilla 2.9€ ; y cebolleta 2.5€ 12
Padrén con mayo de rdbano 3.9€ 1-3 Patatas fritas 3.2€; Tomates ecoldgicos
alinados 3.5€ 12

Boniato alallama 3.9€ ; Patatas provenzales 3.2€ 1 Maiz a la brasa con sweet chili
y queso de cabra 3.9€6-7

POSTRES

Flan con nata y dulce de leche 5€ 3-7
Marquise de chocolate con crema de cacahuete y helado de espéculo 5.5€ 1-3-5-7-8
Queso tierno de cabra con miel orgdnica y torta de Inés Rosales 6.9€ 1-;
Tiramisu 5.9€ 1-3-7-8

Helados de la casa (3 bolas) 5.5€ 3-7

ALERGENOS 1 Gluten, 2 Crustdceos, 3 Huevos, 4 Pescado, 5 Cacahuetes, 6 Soja, 7 Ldcteos,
8 Frutos Secos, 9 Apio, 10 Molstaza, 11 Sésamo, 12 Sulfitos, 13 Moluscos, 14 Altramuces

Pan y picos 1.5€/ comensal - IVA incluido en todos los precios



