
COPA DE CAVA ROSADO ORIOL ROSSELL DE BIENVENIDA

APERITIVOS
Gilda 2.0
Ostra del Delta acevichada
Tartar de gambas, stracciatella y aguacate
Coca de jamón ibérico y caviaroli

ENTRANTE FRÍO
Tarrina de foie, anguila ahumada, manzana caramelizada y salsa PX

ENTRANTE CALIENTE
Sopa de marisco y coco con tartar de cigala y papada con caviar

PESCADO
Rodaballo con puré de brócoli, salsa beurre blanc con huevas y mini verduritas

CARNE
Tarrina de cordero con puré de patata y naranja, patata y tapioca

POSTRES
Chocolate, turrón y pistacho
Petit fours y cafés

BODEGA
Jean Leon 3055 Chardonnay, balnco, D.O. Penedès
Jean Leon 3055 Petit Verdot-Merlot, tinto, D.O. Penedès
Champagne Lanson Black Label
Cerveza, refrescos, aguas, cafés e infusiones
Cotillón y uvas de la suerte | 2 horas de barra libre

MENÚ FIN DE AÑO
31 DE DICIEMBRE

Para información y reservas, contacte con restaurant.barcelona@grupduquessa.com
o llamando al 932 68 90 90.

Ven a disfrutar de nuestro selecto menú de fin de año, amenizado con
música en vivo y fiesta posterior con barra libre de primeras marcas

y DJ hasta las 2 am.

250€
PER PERSON

(VAT INCLUDED)


