ANTIPASTO DI MARE

Insalata di polpo
{Polpo, patate, olive ¢ pomodorini)

Insalata di mare
(Polpo, seppie, calamari, gamberi ¢ cozze)

Don polpo
(Carpaccio di polpo con pomodorini, rucola e frutti di cappero)

Lo spadaccino

(Carpaccio di spada affumicato con crostini ¢ burro d alpeqgio)

La tonnara
(Carpaccio di tonno affumicato con crostini ¢ burro d alpeqgio)

Cozze alla diavofa con crostini dorati
Cozze alla marinara con crostini dorati

Cozze indiavolate
(Esageratamente piccantif)

I mpepata di cozze con crostini

Battuta di fassona con fiocchi di sale, senape e miele

14,00

If;m

13,00

12,00

12,00

13,00

13,00

13,00

13,00



SECONDI PIATII DI TERRA

La tagliata
(Sottofiletto di fassone piemontese con pomodorini, rucola ¢ petali
di grana)

If sottofiletto

(Sottafiletto di fassone piemontese cotto alla griglia con contorno)
Cotoletta di pollo alla milanese

If gigante
(Panino di nostra Fnﬂa’xwmuz con hambumger di vitello, Pumudi::m

¢ salse, sevito con patatine fritte)

L hamburger
(Hambumger i vitello cotto alla griglia)

Petto di pollo alla griglia
(Petto di pollo con scaglie di grana, pomodorini ¢ rucola)

16,00

16,00

12,00

14,00

12,00
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SECONDI PIATTI DI MARE

Il pescato
(Branzine 400/600g cotto alla griglia con contorno)

La spada
(Tagliata di pesce spada fresco cotto alla griglia)

If tonno
(Tagliata di tonno fresco alla griglia)

Salmone
(Filetto di salmone fresco cotto alla griglia)

Il tentacolo

(Tentacolo di piovra cotto alla griglia con contorno)
Grigliata di mare

(Calamari, crostacei, spada ¢ branzino cotti alla griglia)

If calamaro
(Frittura di calamari)

Fritto misto
(Frittura mista di calamari, gamberi ¢ verdura pestellata)

16,00

17,00

17,00

16,00

17,00

21,00

14,00

15,00



Patatine fritte
Insalata verde
Insalata mista
Verdure alla griglia
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I CONTORNI
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PIZZE ROSSE

‘Marinara

(Pomodora, aglio ¢ origano)

Margherita
(Pomodore ¢ mozzarella)
Napoli

(Pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe e origano)

4 Stagioni

(Pomodore, mozzarella, cotto, ofive, carciofi ¢ funghi)
Capricciosa

(Pomodoro, mozzarella, cotto, ofive, carciofi, funghi ¢ wurstel)

Bufala
(Pomodoro, moszarella di bufala e basilico)

4 Salumi
(Pomodoro, mozzarella, cotto, crudo, salame piccante e salsiccia)

Prosciutto e funghi
(‘Pomodoro, mozzarella, cotto ¢ funghi)

Salame piccante
(Pomodore, mozzarella e salame piccante)

Crudo e mascarpone
(Pomodore, mozzarella, crudo ¢ mascarpone)

Speck e mascarpone
(Pomodora, mozzarella, speck ¢ mascarpone)

Americana
(‘Pomodoro, mozzarella, wurstel ¢ patatine)

6,00 €

700 €

7,50 €

8,50 €

8,50 €

10,00 €

8,50 €

750 €

7,50 €

800 €

8.00 €
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CALZONI

Farcito i
(Mozzarella, pomodoro, cotto, funghi, carciofi ¢ ofive) T
Classico 5
(Mozzarella, cotto e pomodoro) 0 €
._':’aparim
(Mozzarella, salame piccante ¢ pomodoro) %50 €
Crudo ¢ stracchino
00 €
Speck, mozzarella, stracchino e mascarpone
(Bufala, salsiccia e friarielli)
00 &€
FOCACCE FARCITE
Cotto e stracchino 100 €
Crudo e stracchino s
Cotto ¢ mozzarella
S0 €
Crudo, rucola ¢ pomodorini e
Tonno, cipolla e pomodoro a fette f
FARINATA
Semplice S @
Farcita 500 €

(Pesto, stracchino e gorgonzola)



PIZZE BIANCHE

4 Formagqqi
(Mozzarella, stracchino, goggonzola e mascarpone)

Bianca
(Mozzarella ¢ stracchino)

Speck e mascarpone
(Mozzarella, mascarpone ¢ speck)

Ligure
(Mozzarefla, stracching e pesto)

Salsiccia e friarielli
(Bufala, salsiccia ¢ friarielli)

Frutti di mare
(Mozzarella, frutti di mare ¢ pomodorini)

Salmone
(Mozzarella, mascarpone, salmone, pomodorini e rucola)

Cmpm:in

(Mozzarella, pomodorini e rucola con polpo, spada o tonno a scelta)

8,50 €

6,00 €

8,00 €

750 €

9,50 €

1100 €

10,00 €

10.00 €



PRIMI PIATTI

Gnocchetti alla sorrentina 12,00
(Gnocchetti di patate freschi con crema di pomodorini, bufala
¢ basilico)
Melanzotta 12,00

(Pacchert freschi con salsa di pomodoro, melanzane fritte e ricotta salata)

La salamella 11,00
(Scialatielli f con ragi di salsiccia)

Il Pacchero Imperiale 19,00
(Paccheri freschi con bisque di crostacei, pomodora, pomodorini

¢ basilico)

Il profumo di mare 15,00
(Scialatielli ai frutti di mare)

La signora Vongola 17,00

(Spaghietti freschi con vongole veraci)

Ischitana 15,00
(Paccheri freschi con frutti di mare, pomodoro ¢ basilico)

Un mare di inchiostro 15,00
(Gnocchi al nero di seppia con vongole, calamari ¢ lamelle

di zucchine)

Parmigiana di mare 13,00
(Rigatoni, pesce spada con melanzane fritte ¢ pomodoro)



