
Comida

Bebidas

Idioma
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Refrescos · Café · Té

Cervezas

Aperitivos

Vinos

Sangría · Espumosos

Licores

Gin · Vodka

Ron · Whisky

Cocktails

ALERGIAS/INTOLERANCIAS
Si padece alguna intolerancia, alergia alimentaria o 
tiene algún requerimiento especial. Por favor, pida 
consejo a su camarero antes de hacer su pedido.

Idioma

https://www.bocaestudi.com/bocacarta/COCOA_Cartadigital_IDIOMES.pdf


Refrescos
Agua  2.50 

Agua gas San Pellegrino 0,5  3.50 

Coca-Cola 3.00

Coca-Cola Zero 3.00

Tónica 3.00

Fanta Límón 0,35 3.00

Fanta Naranja 0,35 3.00

Sprite 0,35 3.00

Nestea 3.00

Aquarius 3.00

Zumos
Naranja, piña, melocotón

 2.50 

Bitter kas 3.00

Red Bull 4.00

Café
Espresso 1.60

Double Espresso  3.00 

“Cortado” 1.80

Coffee with milk 2.30

Black coffee 2.30

Brandy Carajillo 3.00

Whiskey Carajillo 3.00

Cappuccino 3.80

Latte Macchiato 3.80

Irish Coffee 6.00

Té
Black/Green/Red Tea 2.60

Peppermint Tea 2.60

Chamomile Tea 2.60

Rooibos Tea 2.60
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Cervezas
Caña Mahou 0,33 3.00

Pinta Mahou 0,50 5.00

Shandy 0,33 3.00

Pinta Shandy 0,50 5.00

Botella Nacionales

Mahou 5 estrellas  3.50 

Mahou sin gluten 0,33  3.50 

Mahou 0,0 tostada 3.00

Alhambra Reserva 1925  3.50 

Botella Internacionales

Krombacher 0,50 6.00

Stella Artois 0,30 5.00

Coronita 0,30 5.00

Aperitivos
Martini Rubino 6.00

Martini Ambrato 6.00

Noilly Prat  6.00 

Italicus  6.00 

St. Germain 6.00

Digestivos

Amaro Montenegro 5.00
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Vinos COPA BOTELLA

BLANCOS
MALLORCA

Dues
Prensal, giró ros
J.L. Ferrer

21.00

Es Blanc
Chardonnay
Son Prim

24.00

Supernova
Premsal blanc
Can Verdura

29.00

BLANCOS 
NACIONALES

La Camioneta
Verdejo
DO Rueda

4.80 20.00

Nékora
Sauvignon Blanc
Rueda

5.50 22.00

Mar de Frades
Albariño
Rias Baixas

33.50

Fonte D’ouro
Godello
Monterrei Galicia

22.00

BLANCOS
INTERNACIONALES

AIX Blanc
Sauvignon Blanc, Grenache 
Blanc, Vermentino
Provence · Francia

39.00

ROSADOS
MALLORCA

Dues
Mantonegro, Cabernet
J.L. Ferrer

21.00

Blanc de Negres
Merlot, Callet, Syrah, Cabernet
Can Vidalet

27.00

ROSADOS
NACIONALES

Dominio de UNX
Garnacha
Navarra

4.80 20.00

ROSADOS 
INTERNACIONALES

AIX Rosé
Garnacha, Cinsoult, Syrah
Provence · Francia

39.00

TINTOS 
MALLORCA

Dues
Mantonegro, Cabernet Sauvignon
J.L. Ferrer

5.95 22.00

Es Negre
Cabernet, Merlot
Son prim

28.00

AN/2
Callet, Mantonegro, Fogoneu, 
Syrah 
Ànima Negra

39.00

TINTOS 
NACIONALES

Viña Pomal Crianza
Tempranillo 
DO Rioja

5.00 23.00

Altanza Reserva
Tempranillo 
Rioja

34.00

Macán
Tempranillo 
Vega Sicilia Rothchild Rioja

85.00

Nexus
El Camino 4M
Tempranillo 
Ribera del Duero

23.00

Pago de los Capellanes 
Crianza
Tempranillo 
Ribera del Duero

49.00



ComidaBebidas

Sangría COPA 1 LITRO

De la Casa 5.00 16.50

De Cava 7.00 20.00

Tinto de Verano 4.50 16.50

Cava 
Champagne COPA BOTELLA

Cava Roger de Flor 
Brut Nature

6.00 22.00

Cava Oh! Rosé 24.00

Cava Mestres Coquet 
Brut Nature Reserva

27.00

Champagne Veuve 
Clicquot Brut

95.00

Champagne Möet 
& Chandon

95.00

Champagne Möet 
& Chandon ICE

120.00

Champagne Möet 
& Chandon Rosé

120.00



Licores COPA CHUPITO

Hierbas dulces  5.50   3.50 

Limonccelo  5.50  3.50 

Jägermeister  5.50  3.50 

Fireball  5.50  3.50 

Bailey’s  5.50  3.50 

Disaronno  5.50  3.50 

Grappa  5.50  3.50 

Pacharán  5.50  3.50 

Brandy Suau  5.50  3.50 

José Cuervo Reposado  5.50  3.50 

Patrón  10.00  5.50 

Chupito  3.50 

Chupito Premium  5.50 

Fernet Branca  8.50 

Licor 43  8.50 
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Gin COMBI

Larios 12 Premium 9.00

Beefeater 9.00

Tanqueray 9.00

Tanqueray 0% 9.00

Xoriguer 9.00

Puerto de Indias 10.00

Bombay Saphire 10.00

Gin Mare 10.00

Roku 13.00

Bobby’s Shiedam 13.00

Nordés 13.00

Martin Millers 13.00

Hendrick's  13.00 

Bulldog  13.00 

London nº1  13.00 

G'vine Floraison  13.00 

Brockmans  13.00 

Monkey 47 16.00

Botella 90.00

Botella Premium 125.00 

VODKA COMBI

Absolut 9.00

Absolut Citron 9.00

Eristoff 9.00

Belvedere 13.00

Grey Goose 15.00

Botella 90.00

Botella Premium 125.00 
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Ron COPA COMBI

Bacardi  7.50  9.00

Barceló añejo  7.50  9.00

Brugal añejo  7.50  9.00

Legendario  7.50  9.00

Malibú  7.50  9.00

Capitán Morgan  7.50  9.00

Havana club 7  8.50  10.00 

Barceló Imperial  11.50  13.00 

Don Q Reserva 7 11.00

Don Q Gran Reserva 16.00

Botella  90.00

Botella Premium  125.00 

Whisky COPA COMBI.

J&B  7.50  9.00

Ballantine's  7.50  9.00

Red Label  7.50  9.00

Cutty Sark  7.50  9.00

Jack Daniel's  7.50  9.00

Jameson  7.50  9.00

Johnnie Walker Black  11.50  13.00 

Macallan 12  11.50  13.00 

Cardhú 12  11.50  13.00 

Botella  90.00

Botella Premium  125.00 
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Cocktails SIN ALC. ALCOHOL

Mojito Clásico 8.00  10.00  

Mojito de Fresa 8.00  10.00  

Mojito de Coco 8.00  10.00  

Mojito de Mango 8.00  10.00  

Mojito de Maracuyá 8.00  10.00  

Daikiri de Fresa  10.00  

Daikiri de Mango  10.00  

Daikiri de Maracuyá  10.00  

Daikiri Clásico
no 
frozen  10.00  

Caipirinha  10.00  

Caipiroska  10.00  

Piña colada Cocoa 8.00  10.00  

San Francisco 8.00  10.00  

Sex on the Beach  10.00  

Tequila Sunrise  10.00  

Margarita  11.00  

Cosmopolitan  11.00  

Espresso Martini  11.00  

May Thai  11.00  

Moscow Mule  11.00  

Blue Lagoon  11.00  

Long Island iced Tea  11.00  

Negroni  11.00  



HomeBebidas

Platos especiales

Para Compartir

Ensaladas

Para peques

Smash Burgers

Pizza & Pasta

Brasas

Arroces

Postres

ALERGIAS/INTOLERANCIAS
Si padece alguna intolerancia, alergia alimentaria o 
tiene algún requerimiento especial. Por favor, pida 
consejo a su camarero antes de hacer su pedido.
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Cositas para 
compartir... 
y pelearse por el último.

Patatas bravas 10.50
Con mayo kimchi y syracha

Gyozas Pekín 13.50
Con flow Thai

Calamar a la andaluza 15.00
Con alioli de lima 

Croquetas (6 unidades) 15.00
De txuletón de vaca madurada

Fritura mixta de 
pescado y marisco

22.00

Con alioli de lima 

Carabineros a la plancha 28.00
Con flor de sal

Nachos Cocoa 14.00
Con queso fundido, guacamole, queso 
crema, pico de gallo y frijoles 

Mejillones Thai 12.50
Con leche de coco y curry 

Gambas al ajillo 15.50
Sabor del mediterráneo

Langostinos crujientes 15.50
Con salsa sweet chili

Huevos rotos con jamón 13.00
Con un toque crispy de cebolla

Huevos trufados con patatas 14.50
Los de toda la vida con un toque de trufa 

Tiras de pollo crujientes 12.00
Con salsa de mostaza y miel 

Alitas de pollo 14.50
Nuestra salsa chick fil

Alcachofas confitadas 13.00
Con crema de puerro y parmesano
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Ensaladas
Ensalada César crujiente 15.50
Mezcla fresca de lechugas y 
aderezada con nuestra cremosa 
salsa césar, acompañada de pollo a 
baja temperatura, lascas de queso 
parmesano y picatostes crujientes

Ensalada Burrata 15.50
Cremosa burrata italiana sobre lecho 
de tomates de temporada, aderezada 
con un toque de pesto de higos, 
aceite de oliva y escamas de sal 

Ensalada Thai 18.50
Fresca y exótica combinación de gamba, 
mango, papaya, mezclum y pak choi, 
acompañada de zanahoria rallada, brotes 
de soja y un toque de cilantro fresco. 
Todo aliñado con nuestro aderezo thai 

Caprese de mozzarella de búfala 15.50
Tomate de ensalada a la plancha, 
mozzarella de búfala cremosa 
y pesto de albahaca fresca

Ensalada de queso 
de cabra y pollo

16.50

Mezclum de lechugas frescas con 
tomate cherry confitado, pollo a la 
plancha, queso de cabra crujiente, 
frutos secos y un delicado aliño de 
crema de frutos del bosque.Finalizado 
con un toque de ralladura de lima

Poke bowl
de pollo 16.00
de tofu 16.00
de salmón 18.00
Con arroz, aguacate, edamame, 
mango, cebolla morada, queso 
crema, wakame y salsa tentsuyo
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Platos especiales
Salmón teriyaki 23.00
Salteado con verduras al wok

Escalope napolitano de pollo 16.00
Jugoso escalope de pollo empanado, 
crujiente por fuera y tierno por dentro, 
gratinado con jamón y queso

Colas de langostinos al curry 19.00
con arroz y verduras

Yakisoba Tokyo style
de pollo 16.00
de gamba 19.00
Mixto 22.00

Extras
Patatas fritas 3.50 
Arroz 3.50 
Ensalada mixta 3.50 
Boniatos fritos 4.50
Boniatos con parmesano 5.50
Pan alioli y olivas  4.50
Pan de ajo 4.50 
Pan de ajo con queso 5.50

Para peques
Hasta 12 años

Nuggets con patatas fritas 7.50

Hamburguesa  casera 
con patatas

7.50

Pechuga de pollo a la 
plancha con patatas

7.50

Espaguetti con salsa boloñesa 7.50
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Smash Burgers
Servidas con pan brioche 
y patatas fritas

Cocoa 180gr. 16.00
Doble smash de angus 100%. 
Lechuga, crujiente de maíz , pico 
de gallo, jalapeños, guacamole 
y queso cheddar fundido

Jaleo 180gr. 17.00
Doble smash de angus 100%. Lechuga, 
tomate, queso de cabra, bacon, cebolla 
caramelizada y nuestra salsa bbq

Oasis trufada 180gr. 17.00
Doble smash de angus 100%. Rúcula, 
tomate confitado, parmesano 
y mayonesa de trufa negra

Pollo loco 180gr. 17.00
Pollo crujiente, queso cheddar 
fundido, bacon, lechuga, tomate y 
salsa de mostaza y miel. ¡explosión 
de sabor en cada bocado!

Pizzas
Prosciuto 13.00
Tomate, mozzarella, jamón y queso

La cabra 15.00
Tomate, mozzarella, queso de cabra, 
cebolla caramelizada y un toque de miel 

Vegetariana 15.00
Tomate, mozzarella y 
verduras de temporada

Peperoni 15.00
Tomate, mozzarella y peperoni 

Cocoa 16.00
Base de crema de trufa, mozarrella, 
jamón york, champiñones, albahaca 
y escamas de parmesano

Moderna  17.00
Tomate, mozzarella, jamón ibérico, 
rúcula, burrata y escamas de parmesano

Pescadora 17.00
Tomate, mozarrella, calamar, 
gamba y atún

Pizza aguacate  19.00
Carpaccio de tomate, rúcula, aguacate, 
parmesano y gambas a la plancha 

Pizza Calabaza 17.50
con base de crema de calabaza, 
queso de cabra, rúcula, pipas y miel

Pasta
Penne al salmón ahumado 16.50
Con nata y salmón

Penne al pesto de albahaca 16.00
burrata, tomate confitado y piñones

Tagliatelle boloñesa 14.00
con lascas de parmesano

Lasaña de carne 14.00
Casera de toda la vida
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Brasas
Todos los platos se sirven con guarnición

Suprema de pollo 16.00
En especies

Nuestra Gordita burger 23.00
250g de carne de Angus al punto, hecha 
a la brasa con fuego y amor. 
Lechuga, tomate, cebolla 
carameliza y foie. Servida con 
pan brioche, patatas fritas, 

Picaña de Angus USA 31.00

Entrecote premium 33.00

Solomillo de ternera 31.00

Costillar de cerdo 23.50
Con salsa bbq

Pulpo braseado 23.50

Lubina 25.00
Con ajo y perejil 

Salmón a la brasa 22.00
Acompañado de arroz y verduras

Arroces
Precio por persona

Paella de pescado y marisco 21.50

Paella de picaña USA 26.00

Paella de carabineros  23.50

Paella de verduras 19.50
Con corazones de alcachofas 
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Postres
Besos de Coco y Almendra 6.50
Inspirado en el clásico Raffaello®. 
Almendras, coco y chocolate blanco 
se fusionan en una delicia suave y 
exótica que se deshace en tu boca.

Sueño Árabe de Pistacho 6.50
Una joya oriental con crema de 
pistacho, queso cremoso y chocolate 
negro. Intenso, elegante y seductor.

Locura Lotus 6.50
Sabor inconfundible de Lotus en una 
crema suave y adictiva. El capricho 
que no sabías que necesitabas.

Cheesecake 6.50
Textura sedosa de queso cremoso con 
un toque de mermelada de fresa. El 
clásico reinventado para enamorar.

Tentación Blanca 6.50
Mochi helado de chocolate blanco 
y caramelo, relleno de crema de 
chocolate blanco. Frío, suave y goloso. 
Una caricia dulce que no se olvida.


