MENU GRUPO 1

ENTRANTES ( a compartir)

Berenjenas en Tempura

(con miel de cafa y pesto de albahaca)

Saquitos Crujientes de Cordero a la Castellana
(asado y deshuesado de pierna de cordero )

Focaccia de Crema de Ibéricos y Queso de Cabra

PRINCIPAL ( a elegir)

Carrillera de Cerdo al estilo Mozarabe
( con guarnicion de patatitas )

Albondigas de Corvina y Gambones
(con guarnicidén de patatas fritas )

POSTRE
Tarta de Queso Mascarpone y Chocolate

BEBIDA *
Cruzcampo, refrescos, Vino Tinto Montesierra

Precio 30 € por comensal lva Inc.

Mon!olivo

— ITALIAN GRILL———

MENU GRUPO 2

ENTRANTES ( a compartir)

Surtido de Chacinas y Queso
(Salchichdn, Chorizo, cafia de Lomo y Queso )
Carpaccio Harry's Bar ( ternera)
Ensaladilla de Gambas al Ajillo
Verbena de Croquetitas caseras

PRINCIPAL ( a elegir)

Block de Costilla Deshuesada de Ternera a 50 grados
(con guarnicidn de Crema de Patatas y Mantequilla)

Corvina a la Crema de Marisco
(con guarnicidn de Patatas panaderas)

POSTRE
Tiramisu Casero
Café / Infusion

BEBIDA *
Cruzcampo, refrescos, Tinto 3404 DO Somontano

Brindis Vino Frizzante Moscato

Precio 35 € por comensal Iva Inc.

MENU GRUPO 3

ENTRANTES ( a compartir)

Jamon Ibérico al Corte

Bocaditos de Bacalao a la Romana

Saquitos Crujientes de Salmodn y Langostinos
Esparragos en Tempura

( servidos con Mayonesa de soja )

PRINCIPAL ( a elegir )

Tournedo de Pierna de Cordero al horno
(con guarnicidn de cuscus )

Merluza de pincho a la Marinera
(con guarnicidn de patatas y verduritas)

POSTRE
Profiteroles Artesanos con Crema Pastelera
Café / Infusion

BEBIDA *
Cruzcampo, refrescos, Tinto Empecinado Ribera D.

Brindis Vino Frizzante Moscato

Precio 40 € por comensal lva Inc.

Entrantes (plato para compartir cada 4 comensales) / Bebidas libres una vez sentados en la mesa desde entrantes a postres. A la Reserva 10% anticipo sobre presupuesto total



