«(Uzs de 3D aiss de osctna

l
2
g\

v

¥ Fotografic; de la platja de Calafell en el darrer terc del >s.eg“lev XIX:
Es un dels documents grafics més antics que coneixem d'aquest nucli.
Foto cedida per Llibres de Matricula.
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Amanida variada Ensalada Variada ..o 15,2

Amanida de formatge de cabra Ensalada con queso de cabra.........ccccooovvveviecnnn. 16,9
Amanida de burrata Ensalada de burrata. ..., 17,5
KATO ..o s 18,5
Esqueixada de bacalla Esqueixada de bacalao .......ccooeveieeeeieeeeeeeeeeeeeeeee, 18,5
Sopa de PeiX SoPa dE PESCAAO .....veeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 21,5

LES NOSTRES RACIONS PER COMPARTIR
NUESTRAS RACIONES PARA COMPARTIR

DE VERMUTEIG DE VERMUTEO

Seitons en vinagre Boquerones en vinagre........coceceeeveeeeeeenan. 8,5
Escopinyes préemium (conserva) Berberechos premium (conserva) .... 14,3
Anxoves (unitat) ANCh0As (Unidad)...........ocoevevreeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 41
Gambeta cuita Gambita coCida .......ooovovieeieeeeeeeeeeeee 14,8
Amanida russa Ensaladilla rusa.......ooeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeee . 12,5
Pernil ibéric (100 gr) Jamon ibérico (100 gr) v.evevveveeeeeeeeeee, 24.5
DE FREIDURIA i MES DE FREIDURIAY MAS

Patates braves Patatas bravas ... 11,5
Pebrots estil “Padrén” Pimientos tipo “Padron”........ceveee.... 11,5
Calamars a laromana Calamares ala romana.....cccoeececeeeenn.. 21,5
Calamars a I'andalusa Calamares a la andaluza .......ccccooeveeee.... 20,9
Peix fregit “Pescadito” frito ... 18,5
“Puntilla” (calamar petit)y Puntilla de calamar ..o, 19,9
Pop ala gallega Pulpoalagallega ..., 34,8

DE TAPETES DE MARISC DE MARISQUITO
Ostres Gilardeau n°® 2 (unitat)y Ostras Gilardeau n°2 (unidad)
Musclos al vapor Mejillones al Vapor ...,

Musclos a la marinera Mejillones a la marinera........ccccooco.......

Cargols de punxa Canaillas .........ccovooeoeieoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen

Navalles (6 unitats) Navajas (6 unidades).............ccooveeeereeereeereee.

Tallerines Tallarinas ..o

CloiSSES AIMEJAS ..o,

Gamba llagostinera (8 unitatsy Gamba langostinera (8 unidades) ...........cccoovvoveeveeeeeeennn. 24,9
Escamarlans (8 unitats) Cigala (8 unidades)............co.ovoveeuiveeeeeeeeeeeeee e 29,9

Racié de pa torrat amb tomaquet Racién de pan tostado con tomate..................... 3,2
Salsa MahonNesa Salsa MANONESA ..., 2,5
Salsa Allioli SalSa AlOli. ... e

Salsa romesco Salsa romesco




) s noclres espectaltals
Nuestras Bspecialidades

EN ARROSSOS EN ARROCES

Paella marinera Paella MarinNera ... 26,9 *
AITOS NEEIE AITOZ NEEIO oo, 25,9 *
Paella amb llamantol Paella con bogavante..........coooooeviooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 37,9*
Caldereta de llamantol Caldereta de bogavante ..o 379*
Arros melds de rap amb gambes Arroz meloso de rape con gambas..........c.c.......... 38,9*
EN FIDEUS EN FIDEOS

FIAEUA ... 25,5*
Fideua I’Ancora (amb gambetes i calamars con gambitasy calamares).......cooeeiveeeiiiiie i 26,9 *
FIdEUA NEEIA . ..o 26,9 *
Fideua amb llamantol con bogavante ..., 379*
Fideus caldosos mariners Fideos caldosos Marineros..........ccocceveveeeeeeeeeceeeeeeeeen. 27,9 *

|>|< Minim per a 2 persones (preu per persona). Minimo para 2 personas (precio por persona).l

GUISATS MARINERS GUISOS MARINEROS

|(PIats recomanats per compartir entre 2 persones Platos recomendados para compartir 2 personas)|

Llug a la marinera Merluza a 1a Marinera ......o.oooeoooeeeeeeeeeeee e 59,9
Rap ala marinera Rape a la Marinera ..o, 69,9
SArSUEIA ZarZUIa.......ooooeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 65,9

LES NOSTRES SAFATES DE LA MAR
NUESTRAS BANDEJAS DEL MAR

Degustacié de peix i marisc (recomanat per a 2 persones)

Degustacion de pescado y marisco (recomendado para 2 Personas) ..........ee.eeeveeeeeereeerereenenn. 924
(llug, sepia, calamar, gamba llagostinera, escamarla, cloissa, musclo
merluza, sepia, calamar, gamba langostinera, cigala, almeja, mejillon)

Degustacié de marisc (recomanat per a 2 persones)

Degustacion de marisco (recomendado para 2 PErsONas)..........cvceveveeeeeeeereeesereeessesesseseseenens 104,5
(lamantol, gamba llagostinera, escamarla, llagosti, navalla, cloissa, musclo
bogavante, gamba langostinera, cigala, langostino, navaja, almeja, mejillon)

Graellada de peix i Marisc (recomanat per a 3-4 persones)

Parrillada de pescado y marisco (recomendado para 3-4 Personas) ..........ccoceeeeeveeeeueeeneenn. 166,5
(rap, llug, sépia, calamar, gamba llagostinera, escamarla, cloissa, musclo
rape, merluza, sepia, calamar, gamba langostinera, cigala, almeja, mejillén)

Mariscada I’Ancora (recomanat per a 3-4 persones recomendado para 3-4 personas)............. 188,9
(lamantol, gamba llagostinera, escamarla, llagosti, gamba vermella, corn amb pues, navalla, cloissa, musclo
bogavante, gamba langostinera, cigala, langostino, gamba roja, canailla, navaja, almeja, mejillon)

EMPORTAR TODOS NUESTROS PLAT!
- TAMBIEN PARA LLEVAR




LlU(; Merluza...... precio por pieza de 220 gr. aprox. (unidad) 9,8 /‘] A}Qﬁ/ —‘[/‘(" )

Rap Ra pe...... precio por pieza de 240 gr. aprox. (unidad) 15,5

Llenguado Lenguado ......cccoooviovcicvceeece 34,5 pﬂ'@g Q/ U;M
Sardines Sardinas........coceooeoeecceeeeeeee, 19,5 Ae

Sipia SePia. ..o, 26,9 W(/g()/ r b
Calamarcets Calamarcitos.......cccoeeeeveeeennnn. 24,5 Y mu S@E

Broqueta de rap amb gambes

Brocheta de rape con gambas........cccccceeeenn... 38,9 ViVE

Turbot a la donostiarra

Rodaballo.......coovoveeeieee, (1 kg. aprox) 46,9 /kg mfﬁg@ fﬁ

Recomanat per compartir 2 persones
Recomendado para compartir 2 personas LIaméntol Canadenc

@ Bogavante Canadiense................ 36,4€ / Vikg
@ ) 2 Llamantol Nacional
7S Oarngs - 48,9€ / kg

Bogavante Nacional.....................

Botifarra Butifarra ..., 13,4 Llagosta del Mediterrani
Cabrit a la milanesa Cabrito................ 19,9 Langosta del Mediterraneo........ 84,9€ / Vikg
Costelles i mitjanes de xai Tant el llamantol com la llagosta
Costillas y michanas de cordero.............. 22,9 elSAriO?)em preRé]raril A lestil Bl

o x e O . ° a brasa e a planxa e es alear
Secret' I|?e.rIC Secreto ibérico ................ 29,9 {amb ous fregits i patates) - supl. de 15€
Presa ibérica Presa ibérica.....ccoo...... 25,9 Tanto el bogavante como la langosta

los podemos preparar:

Entrecot ... 274 « Ala brasa  Ala plancha » Al estilo Balear
Filet Solomillo....o e, 33,9 {con huevos fritos y patatas} - supl. de 15€

QL@SWOA@S de pa afe é;o
Las torradas @!o @ pan de payées

Amb pernil iberic Con JamOn IDEIICO ... 25,9
Amb anxoves i escalivada Con anchoasy escalibada......o.oooeeeoeeieoeeeeeeeeeeee, 19,9
Amb tonyina i escalivada Con atiny escalibada. ..o 18,9

e
@@g ’m/&g E[}igﬂi (fins 12 anys)

Pareg los méas pequenos ...

Fingers de pollastre Fingers de pollo ... 14,9
Pasta Bolonyesa Pasta BOIONESA . ... 12,5
Croquetes de carn d'olla 4 unitats) Croquetas de cocido (4 unidades) .......c.oveeeeeeeeeeeeveeenens 8,2

Racio de patates fregides Raciéon de patatas fritas ..., 7,2




Hlres

POSTRES DE LA CASA

“Mel i matd” de la Pobla de Montornés ... 7,2
Crema Catalana ... 7,2
Flam d’ou amb nata Flan de huevo Con Nata........oooe oo 7,2
Flam de mMatd Flan de MatO. . oo e e 6,5
Sorbet de llimona Sorbete de lIMON ... 7,2
Suc de taronja natural Zumo de naranja Natural ... 6,9
Gelat de vainilla amb suc de taronja Helado de vainilla con zumo de naranja.......... 7.5
Tarta de formatge Tarta de QUESO ..o 7,5
Coulant de xocolata Coulant de choColate........oovovieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 7,9
Teula d’ametlla amb gelat de vainilla Teja de almendra con helado de vainilla.......... 7.9
Catanies (bombons tradicionals d’ametlla torrada caramelitzada, pasta d’ametlla, avellana, llet i cobertura de cacau
bombones tradicionales de almendra tostada caramelizada, pasta de almendra, avellana, leche y cobertura de cacao) ..... 7,2
La nostra pinya colada “Frozen” (amb alcohol) Nuestra pina colada “Frozen” (con alcohol)...... 7,9
ALTA REBOSTERIA BY ALTA REPOSTERIABY Clangs .

Intens de brownie amb crumble cruixent i gelat de vainilla G

Intenso de brownie con crumble crujiente y helado de vainilla..........ccocoevoeeeiiiccecce 8,5
Bombd de praliné amb intens cremds i avellanes, i gelat de torré

Bombdn de praliné con intenso cremoso vy avellanas, y helado de turréon ... 8,5
Lemon pie amb salsa de fruits vermells i merenga

Lemon pie con salsa de frutos rojos Y MEreNEa .....ovoveveieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 8,5
Sacher amb crumble, xocolata i gelat de vainilla

Sacher con crumble, chocolate y helado de vainilla ..o, 8,5

GELATS ARTESANS HELADOS ARTESANOS

Sorbet de mandarina Sorbete de mandarina | Ametlla torrada amb torré Xixona
Almendra tostada con turrén Jijona | Citrics amb gerds Citricos con frambuesa |

Xocolata “gran cru” el 72% cacau Chocolate “gran cru” 72% cacao.......cccoceeeeeen.n 8,2
El nostre sorbet liquid Nuestro sorbete lIqUIO ..o 6,5
GELATS FRIGO HELADOS FRIGO

Trufes gelades Trufas Neladas ..., 6,9
VIBNETEA ... 6,9
COPA BIaSIl.......oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 5,9
INEEITEON ...t 4,9
Magnum frac / ametlles almendras ... 4,9
Cornetto nata / vainilla............oooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 4,9

ACOMPANYEU LES SEVES POSTRES AMB...
ACOMPANE SUS POSTRES CON...

Copa de Pedro Ximénez...........ccoooeveeoeeeeeee. 6
Copade GramonaVide Gel ..o,




4/@/«%@& me. omnes quf Jomache
Uoboral Et"eg@ restarads vos™

«En 1765 abria sus puertas el primer restaurante en el sentido moderno de la palabra. Un mesonero
apellidado Boulanger inauguraba una casa de comidas ‘Champs d'odiso’. Ademas del nombre propio
colocod un letrero ante la puerta escrito en latin que rezaba: “Venite ad me omnes qui stomacho
laboratis et ego restaurado vos”. La frase venia a decir lo siguiente: “Venid a mi casa hombres que
tenéis el estémago débil que yo os restauraré”. La Ultima palabra tuvo tanto éxito que a partir de
entonces todas las casas de comidas que se abrieron recibieron el nombre de ‘Restaurante’».

9776947 77

. . o~ RESERVES RESERVAS ]‘ - ‘

ORI, _ Tots els preus tenen I'lVA inclos | Sol-liciti informacié en matéria d’al-lergies i intolerancies _
y oy ¢$ . alimentaries al nostre personal | Aquest establiment compleix amb la normativa vigent de
: consum de peix fresc segons RD. 1420/2006 h
E 09 =z Todos los precios tienen el IVA incluido | Solicite informacion en matéria de alergias e
P intolerancias alimentarias a nuestro personal | Este establecimiento cumple con la normativa
‘fu M vigente de consumo de pescado fresco seglin RD. 1420/2006 “




