Tapa Racion
TABLA DE QUESOS . . . . . . . . . . 18.00 €
Blue shropshire stilton, tetilla, cabra payoya, oveja manchego trufa
ROLLITOSDE CECINA . . . . . . . . o e 15.00 €
Queso Stilton y dulce de manzana
TOMATE ALINADO EN SALA . . . . . . o e 12.00 €
Aceite picual, vinagre reserva 5 afos “Toro Albald” y flor de sal
ENSALADILLARUSA . . . . . . . ... ... ... 8.00€ .. 1500 €
Tartar de atun “Gadira”, wakame y huevas de Tobiko
TOSTA DE ANCHOA Y MANTEQUILLA TRUFADA. . . . . 2ud 10.00 €
GAMBA BLANCA DE ISLACRISTINA . . . . . . . .. . ... .. 30.00 €
Al natural alinadas, cocidas o ajillo
ZAMBURINAS . . . . ... .. 9.00 € .. 1800 €
CROQUETAS CREMOSAS DE GAMBON . . . . . . 8.00€ .. 1500 €
BUNUELO LIQUIDO DE BACALAO . . . . ... .. 8.00 € .. 1500 €
Su velo y alioli de tinta
TORTILLAFONSO. . . . . . . e 15.50 €
Trufada, y tocineta ibérica
FALSO RISOTTO DEBOLETUS Y TRUFA. . . . . . . . ... .. 15.00 €
HUEVOS DE CASERIOROTOS. . . . . . ... ... . ..... 18,50 €
Gamba al ajillo y tocineta ibérica
PULPO GALA . . . e 20.00 €
A la brasa sobre espuma de patata y chorizo de la tierrina
ALMEJA MARINERA . . . . . . . 22.00 €

GUISO DE CHOCO EN SU TINTA . . . . . . . . .. 9.00€ .. 1800 ¢€



PESCADOS

TARTARDE ATUNY CAVIAR . . . . . . . . i 24.00 €
TATAKIDE ATUN . . . . . 21.00 €
TARANTELODEATUN . . . . .. ... 21.00 €
Tomatada de caserio al generoso
TARTAR DE GAMBA “islacristina”. . . . . . ... ... ... .. 20.00 €
Caviar y el jugo de su coral
MERLUZA DE PINCHO . . . . . . . . . . ... . ... .. .. 20.00 €
A baja temperatura, salsa verde y almeja
CALAMAR DE POTERA . . . . . . . . o o o o S/L
PESCADO Y MARISCO . . . . . . . . e S/L
CARNES
CARRE DE CORDERO LECHAL . . . . ... ... ... ..... 22,00 €
Parmentier, mantequilla tostada y su demi-glace
LASANA DE CARRILLERA IBERICA. . . . . . . . . ... .... 20,00 €
Crema ligeramente trufada y demi-glace
PRESAIBERICA . . . . . . . . 20.00 €
STEAK TARTARDE VACA . . . . . . . . . o oo 2250 €
Cortado a cuchillo y preparado en sala
CENTRO DE SOLOMILLO DE TERNERA . . . . . . . .. .. .. 25.00 €
Foie, salsa de setas y demi-glace
LOMO BAJO DE VACA NACIONAL . . . . . ... .. ... ... 30.00 €
Sin hueso. 30 dias de maduracion
POSTRES
TARTA DE QUESO “LA VINA” . . . . . . ... ... .. ... ... 6.50 €
TARTA DE MANZANA. . . . . . . o e 6.50 €
CHOCOLATE EN TEXTURAS. . . . . . . . . . .. . ... 6.50 €
Cremoso de chocolate, bizcocho casero, gel citrico al generoso y mascarpone
BOCADILLO DE CHOCOLATE . . . . . . . . . . .. .. ... .. 400 €
LEMONPIE. . . . . . . 6,50 €

MENU FONSO

Tres entradas a compartir, pescado o carne
y postre o café

47,00 €

SERVICIO MESA 3,00€
Aperitivo, pan, aceite “Elizondo”

TODOS LOS PRECIOS TIENEN EL IVA INCLUIDO



