ooooooo

ENTRANTES &2 ppaT0S
Edamames | 8¢ @ CALIENTES

Wakame | 8¢ &7
Takoyaki | 8¢ #
Volcan | 9¢ @ w

YAKISOBA pollo/verduras | 13¢ #
POLLO teriyaki/curry | 15¢

UDON &£ 15¢
............................ © ool vegetal (ofu)
il YAKIMESHI ::::1 12¢
€D Pollo(4)]10¢
< Mariscos (4) | 10€ Pollo - Verdura (tofu) @
g Verduras (4) | 8¢ GOHAN | 6,00¢
>_ Pato (6) | 14¢€ RAMEN Pollo/Ternera | 20€ (temporal)
€D Variadas (6) | 14¢€ PAN BAO Pollo (curry o teriyaki) | 14 #

= Salmon | 8¢ &
MAKIS e

Aguacate | 7€ @

cﬁ T E M P U R I ZA D US Maki Tem pura | 20¢€ > Aguacate con queso crema y topping de spicy tuna /7 f)

‘—% —— 11 UDS Roll Tiger | 18€ > salmon + aguacate / queso crema opcional /7 ()

(= = Veggie | 16¢€ > Esparrago + aguacate + pepino + tomate seco &7

*Opcion tempura o espinaca
* Con o sin gluten




SPECIAL URAMAKIS 5 s SEREES 7

Rainbow | 17¢ &

Aguacate + Salmoén cubierto de tiras de pescado del dia

Ebi Fried | 17¢ ¢ &

Langostino tempurizado + queso cremoso + aguacate

NIGUIRIS

2 UDS

Spicy Tuna Tartar | 17¢€

Tartar de atun + salsa spicy

Tropical | 17e @
Remolacha + pepino + aguacate + mango + cebollino +
esparrago triguero + cubierto de papel de arroz

Flambeado | 17¢€ &

Salmén | 10€

Salmon + aguacate + cubierto de salmon Atun | Ne s

Duck Roll | 17¢ Aguacate | 7€

Magra de pato + cebolla caramelizada + pifilones + topping

de hilo de patata Anguila | e

Soft Shell Crab | 17¢ €& Variado (10 uds) | 256
Cangrejo de concha blanda + queso crema + kakiage

+ topping de hilo de boniato Pescado del dia | 10 77

Alaska | 13,50¢ 7@

Salmoén + aguacate / queso crema opcional

Maguro | 14€ 7 Hiramasa (4 uds) | 16€ &

Atun + aguacate Pez Limon

Flambeado (4 uds) | 16€

mm 6-12 UDS

—— Salmoén | 15¢ | 30e
()

=T

Atun | 16€| 32¢ #
€D Variado 25 uds | 40¢

&/ Vegetariano

© Huevo Soja

2 Crustaceo @ Frutos secos
X Pescado @ Molusco

# Gluten ) Lacteos




