
Dinarells    |    12
D.O. EMPORDÀ

Cooperativa Agrícola de Garriguella. Garnatxa blanca, macabeu.
Heuss   |   19
D.O. EMPORDÀ

Sense sulfits               Celler La Vinyeta (Mollet de Peralada). Garnatxa, macabeu, xarel·lo, moscat.
Il·lusió    |   19,50
D.O PENEDÈS

Ecològic, vegà
Celler Reventós Rosell. Xarel·lo 
Karma de Drac       |    23
D.O. MONTSANT

Natural sense sulfits, ecològic                       Garnatxa, carinyena. Falset (Priorat, Tarragona)
Domaine des Tourelles   |    29
D.O.P. VALL DE BEQAA, Liban.

Procedent d’agricultura respectuosa (50hl/ha)
Viognier, Chardonnay, Obeidi, Moscatell d’Alexandria. 
Vinyes a 1050m d’altitud de les més antigues de la vall. Recoltat a mà, envellit en ciment.

Mono negre   |   19,80
D.O. EMPORDÀ

Ecològic                        Celler La Vinyeta (Mollet de Peralada). Monestrell. 
Col·laboren en la cura i recuperació dels primats de la Fundació Mona (Riudellots de la Selva, Girona)

L’Oratori   |   17
D.O. EMPORDÀ

Celler Martí Fabra (Sant Climent Sescebes). Predominant garnatxa. 
Reposat 9 mesos en antigues tines de formigó.

Karma de Drac   |   23,50
D.O. MONTSANT

Vi natural eco sense sulfits                     Falset (Priorat, Tarragona) Cabernet sauvignon, samsó i ull de llebre.   
Domaine des Tourelles   |   28
D.O.P. VALL DE BEQAA, LIBAN

Procedent d’agricultura respectuosa (50hl/ha)            Cabernet sauvignon, syrah, cinsault i carinyena.   
Vinyes a 1050m d’altitud de les més antigues de la vall. Recoltat  a mà i envellit en ciment   

RosatsClaret d’Albera   |   16
 D.O. EMPORDÀ   

Celler Martí Fabra. Garnatxa, carinyena i ull de llebre.
Montrodó   |   17,50
VI DE LES GAVARRES

Viticultura sostenible.         Finca Ca l'Elsa, Sant Martí Vell, Girona.
Petit verdot, garnatxa negra i merlot. Conreat a terreny volcànic, amb sòls de roca basàltica.

CavaDufí de Mar   |   14
D.O. CAVA 

Celler Covides. Brut nature. 

Negres Vins

Blancs


