


Nuestra historia...

Korean Gr|II nacio del corazon. De la nostalgia por los sabores de
casa, de los recuerdos que se desplertan con cada platillo, y del

deseo profundo de compartir lo que amamos con los demas. 2
SofRdabamos con un lugar donde el aroma del bulgogi, el crujirdel
kimchi y el calor de la parrilla al centro de la mesa unieranalas -
personas, como lo hacen en Corea. Donde asar la carne al grill no~
solo fuera parte del platillo, sino parte de la experlenaa cocinar.
juntos, reir, compartir.
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Un espacio donde nosolo se venga a comer, sino a vivir momen-
tos, a crear memorias, a sentirse en familia.

Hoy ese suefio vive en Querétaro. Y cada vez que nos visitas,
formas parte deél.

Bienvenido a Korean Grill:
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YANG NYEOM' CHI KEN
oFid 2 71 o

Pollo frito rebozade en salsa
barbecue coreaha picante
espolvoreado con cacahuates
trad;efoﬁaﬁas i ‘d-:'

- Fneef chncken wu‘i:h splcy
_ Korean BBQ sauce.sprlnkjed

¥

wn;h- pea,nuts p

FRIED CHICKEN
FetoleAq

PoIIanto crujiente "'é‘ﬁ do.

'ton sals?b%%érﬁ'Mustard =

frléd chicken W|th B}
'_ﬁu.}stard dressmg o g




ENTRADAS
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GANIJANG CHICKEN
A2 <
Pollo frito rebozado y bafiado en
salsa de soya, ligeramente picante,
espolvoreado con cg_ééhuate \%

. ajolaminado.. r

Crispy._ fried chicken with-— ~
soy salice, slightly spicy,
spririkled with peanuts and
sliced garlic. ©~

$195

GAMJAJEON DE TRUFA
EYZ 224

Panqueque de papa finamente
cortada estilo coreano banado

de aderezo de trufa negray
espolvoreado con crocante de

Samgyupsak{panceta). -

~ Korean-style finely sliced potato
o pancake with black truffle dressing
.52;1 sprinkled with crispy

oo

mgyupsal (pork belly).-

$195
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KIMCHI JEON %
AR _
Pancake coreano a :
base de kimchi. .
korean pancake ;
with Kimchi. ?35
$195
HEMUL PAJEON
& =32 e
Pancake coreano a base i

de vegetales y calamar y
mejillén y camaron.

Korean pancake with e
vegetables and squid.

$240 :

JEON / FRITURAS TRADICIONALES COREANAS

Este platillo, presente en festividades como el Seollal y el Chuseok, simboliza abundancia
y buenos augurios. En la cultura coreana, el jeon no solo es una delicia gastronémica,
sino también un platillo que promueve la convivencia, ideal para compartir en reuniones

familiares o entre amigos, y que refleja la rica tradicion y los sabores de Corea.




ENTRADAS

-KASTU SAND

Cog=ac

Sandwich de lomo de cerdo
empanizado aderezado con
mostaza dijon con finos togques

= de teriyaki.

Pork loin sdndwich battered -

with Dijon mustard and subtle
teriyaki notes.

$190

TADAKI DE RES

(CARPACCIO DE RES)
&37] Bttt
150 grs de carne new york prime.

(BEEF CARPACCIO)
150 grs of new york prime beef.

$350

ENSALADA DE TOFU

: i "F‘?}% ‘:H
-.LMecha de lechugas con tofu fnto

. ’,_ Tofu salad mixedin-
apple dressing. -

i jitomate cherry, finas laminas'de -
manza|5[5¥=aderezo de ajonjoli.

¥

e ~$190
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CAMARON CHILLI
A2 A5

Camardn rebozado con
salsa agridulce.
Battered shrimp with
sweet & sour sauce.

=5 = $290

CAMARON CREMOSO 3
g 5
Camaron rebozado bafiado en
salsa blanca cremosa de la casa.
~ 3 " s
Battered shrimp with ; d
creamy sauce. -~ ;
$290.
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Kimbap

Rollo coreano relleno
de arroz, huevo y verduras.

Korean roll filled with rice
and vegetables.

KIMBAP DE RES

= a7 AR

BEEF KIMBAP

$160
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~ KIMBAP VEGETARIANO -
okl ) vk

_/VEGGIE KIMBAP

$135 .

Sushl y Kimbap /f-
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KIMBAP DE ATUN
2k 2] 2

 TUNA KIMBAP
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SUSHI Y KIMBAP

Sushi

SUSHI DE RES

e =S

Arroz al vapor estilo nigiri
acompafado de una lamina

de res corte New York USDA Prime.

Nigiri style steamed rice with
New York USDA Prime beef.

e $220

SUSHI DE CAMARON
QRS

Nigiri de camarén con teriyaki -

-~ ..y ajo, gratinado con queso

- mozzarella, acompafiadode -~ -

salsa Jo?hQJang mayo.

Shrimprnigiri with teriyaki
and garlic, grilled mozzarella
cheese, served with
gechujang mayo sauce.

-

ey $220
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'SUSHI DE SALMON

SEST

“Arroz al vapor estilo nigiri,

acompafnado de una ldamina
de salmén fresco.

. Nigiri style steamed rice

with fresh salmon strips.

$220
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Cuenco de arroz gohan-acompanado de
variedad devegetales, carne New York y
salsa coreana acompafiada con un
huevo frito.

Gohan rice bowl with vegetables,
New York and topped with”

' fried egg.

i o R L

TTEOKBOKKI

w B o]
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Pastel de arroz y vegetales

acompanado de salsa picante

- coreana.. -

T o Rice cake and vegetables
: & = ” with korean spicy sauce.
™ -_.' o J- 2y = i e $22Q

a5 e +$45 QUESO EXTRA




PLATO FUERTE =

KIMCHI BOKKUMBAP
222w

Arroz y kimchi salteado
con pollo y acompanado
con huevo frito.

Fried rice and kimchi
stir-fried with chicken
andfried egg.

$220

OJINGUSOMYEN

oA 2
Calamar cocido con salsa
picante acompafado

con fideo coreano.

Spicy squid with:korean

noodles.

$295

KOREAN GRILL
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KIMCHIJJIGUE
212 A ) e ]
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Sopa de Kimchi Ilgeramente plt"ante
acompafada de vegetales Y t6fu y panceta
de cerdo. j

Kimchi soup with tofu and vegetables and
samgyupsal.

$190

DENJANGIJJIGUE
DA

=T Sopaa base de denjamg,
tofu, vegetales y carne de res.
Dénjang Soup with tofu,
vegetables W.York beef.

= <

$190

7 3 HEMUL SUNTOFU
AEar
Tradicional sopa de tofu suave, almejas .~

frescas, vegetales (papa,cebolla,calabaza) -
y huevo, ligeramente picante.

#

Traditional mild. tofu séup with fresh
~clams, vegetables (potato, onion,
zucchini), and egg, mildly spicy."

== 176220

SOPAS Y FIDEOS / SALUD Y LONGEVIDAD
Platos esenciales de la cocina coreana, que combinan sabores reconfortantes y nutritivos.

Las sopas, como el kimchi jjigae, son perfectas para equilibrar una comida, mientras que los
fideos (guksu) se disfrutan en diversas versiones, desde frios y picantes hasta calientes y
sabrosos. Son platos que representan tradicién, ideales para compartir en cualquier ocasion.

KOREAN GRILL
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JJAMPONGTANG

ET
Sopa de noodles coreana
picante con mezcla de mariscos.

Spicy korean noodles with
shrimp, mussels and squid.

e $400
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Beer 3

ODENTANG - 7
PARA 2 PERSONAS P
e b
Caldo ligero estilo coreano
con pastel de pescado. 1
Fish cake korean
style broth.




= KALGUKSU

7)o 2

i iny

Fideo coreano acompanado

de mezcla de mariscos.
Korean:-noodle with shrimp,
mussels and squid.

$290

KOREANGRILL -
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l'ideos v pasla _ e S

JAPCHE _ Vo P A
RS e s -

Fideo de camote sazonado con
salsa coreanay acompanado de
vegetales ycarnede res.

Sweet potato noodle with
Korean.sauceand i

New York beef. -

$250

JIAMPONG
a

Fideo coreano picante
acompafiado de mezcla o

~ de mariscos.
" Korean:spicy noodle with

_shrimp; mussels and squid.

$290




FIDEOS Y PASTA s
T e L SR
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BIBIMGUKSU
]j] H 4= 2

Fldeo frlo con salﬁ dulce coreana
Ilgeramente picosa.

Cold noodles Wlth sweet-
and spicy Korean sauce.

~$190
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= CURRY UDON

: - SR T S T
Curry estilo coreano ligeramente
picante, pasta udon fresca y lomo
empanizado con toques de salsa teriyaki.

Korean-style mildly spicy curry, fresh
udon noodles, and-pork loin with -
‘terlyakl sauce.
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7 Menu de Ninos .~
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COCHI DE TTEOKGALBI
o Zhu] 2] ' S :
Brocheta asada de carnea e
‘base de res y cerdo e e e #

- finamente picada con
vegetales, marinada en

salsa B.B.Q coreana. ;

-

Beef rib and pork minced and
vegetable grilled with j
korean bbqg sauce. : i f

$150

" DONKATSU
= 57}

Lomo decerdo : -
empanizado.
Breaded porkloin.

$150

SAMGYUPSAL ALIOLI

AR e

~Spaguetti con alioli y pancetta.
Alioli'spaguetti with samgyusal.

~ $150 -

-
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Todas nuestras carnes llevan un proceso de maduraciéon (Wet aging) et
de minimo dos semanas de maduracion. e e i

Todos los mend de carne incluye set de guarniciény tabla de hoja. e :

All our meats go through a maturation process (Wet againg)
of at least two weeks of maturation.

Res - : 3 - ; i | - .:.;;_-"*—-"_.-":'_J_'

7 RIB EYE HIGH >
CHOICE /
(700-grs)

E Al
[SN=!

$1,700

STEAK DE
NEW YORK
HIGH CHOICE
AEA

(350 grs)

RIB EYE HIGH . _
!/ $690

. CHOICE
=356 grs)-

= mmmri= = $Y 55
~~ __RIBEYE
——_~"  _HIGH CHOICE
- (35049rs) =
L="N|
[ = |

$690

LA COMIDA ES UNA EXPERIENCIA SOCIAL COMPARTE Y DISFRUTA.
El grill coreano, o gogi-gui, es una tradicion profundamente valorada en Corea, donde
compartir la comida alrededor de la parrilla fortalece los lazos familiares y amistosos.

iES MAS QUE UNA COMIDA, ES UN MOMENTO DE CONEXION!
Instrucciones para disfrutar del Grill Coreano
1. Cocina tu carne: Coloca los trozos de carne en la parrilla caliente y cocinalos a tu gusto
o el mesero puede hacerlo por ti.

2. Prepara tu bocado: Toma una hoja de lechuga, agrega carne, arroz y condimentos
(samjang , sal o wasabi). Envuelve todo y disfruta de un delicioso ssam.

3. Acompaha con banchan: Prueba los pequenos platos de acompafnamiento como kimchi,
encurtidos y mas, que equilibran el sabor de la carne.
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CARNES =

Res - g

_ NEW YORK —~
~ " HIGH CHOICE

(220 grs)-
=4
©$450
£
= UDE GALBI
(COSTILLA DE RES) s
(6O agr&)rd;

= SR

—__ Short rib marinada 24 horas en
salsa a base de soyay futas, servida
sellada y sobre el hueso en'laminas.

Short rib mari for 24 hours in
soy-based fruit sauce, served on
the bone in slices.

$1400°

UDE GALBI
% (COSTILLA DE RES)
] (250-grs)

g
$700

< : 3 USEOL

; —LENGUA DE RES
o | ba 'S "?"éz-q_

: | 200 grms

Ladminas de lengua de res
para cocinat en la parrilla.

£ 7 \ USEOL-Beef Tongue:
- £ \\\ Slices of:beef tongue for grilling.
$500
>

KOREAN GRILL
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o COSTILLA YANGNYEOMGALBI~

Res-— -

CHADOLBAKI

(220 grs);

2} o]

$390

- i
- ._ _,--- - i .:-',_.-"__=-__-_".
'SALCHISAL : z
(CHUCK FLAP TAIL)

ke

Finas laminas de costilla de res previamente

. "Salchisal CESRISE
-~ Thin slices of aged beef rib for enhanced
tenderness and flavor.

$450

;]
A

Lo (250 grs)

Costﬂla de res marinada aI estllo e
AL ’COreano (yangnyeomgalbi). ==

3 3 $450

KOREANGRILL

maduradas para dar mayor suavidad y sabor.
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CARNES e

Cerdo - e
= = e : i’
PANCETA SAMGYUPSAL
(250 grs) =
‘ \ AF 2] A —
7 SAMGYUPSALBACON,  ~ 7
| $350 £

DEGIGALBI

(250 grs)

=) A 2]

Costilla de cerdo marinada en
salsabarbecue coreana.

Korean style bbqg pork ribs.
'_;"" s CA $390

.~ JANGYEONSAL

“(250°grs)
TR
Cortes finos de papada
de cerdo.
Thin cuts of pork jowls.
$350
= {73 ~GOCHUJANG g
o o IJ'-'- = DEGIGALBI T \\
i FEFHADY
CQ_stllla de cerdo marinadacon | |
~salsa BBQ coreano picante.
Korean -style spicy bbg pork ribs.— -\ -
Pl f \ -
i r' ] $390
_:f -
KOREAN GRILL
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Guarniciones -

ABROZ GOHAN ...o..coeiisssone s b il st s, ins i .. $55
o

]:] o

GOHAN RICE

CHILES TOREADOS oseuvievsecsioseseessesssssesassossissasiesissatensts $30°
5 Eop)

KOREAN-STYLE VEGETABLE MIX
TABEA DEGHONASE .. csifics sivesvassscasvsess dirvererssiesics ssaatves i3

K=ok A
Variedad de hojas fermentadas
tradicionales coreanas.

KOREAN GRILL



