NUESTRA CARTA

COMPARTE, “porque lo bueno, compartido, sabe mejor”
[bookmark: _Hlk174786827]Patatas bravas con espuma de siracha picantona y ali-oli   
Pulpo a la Gallega con toques ibéricos 
Ceviche de corvina sobre patacón crujiente 
Tartar de salmón marinado en kimche y guacamole 
[bookmark: _Hlk174786785]Tataki de atún rojo sobre algas wakame y salsa ponzu casera 
Carpaccio de salmón marinado 
Fingers de pollo alineados con chimichurri y crema de tequila y lima. 
Croissant de rabo de toro 
Alitas de pollo endiabladas en nuestra salsa secreta 

ENSALADAS Y VEGANOS
Ensalada de Burrata sobre tomates y pesto de albahaca 
Coca de Garbanzo con tomate y cebolla caramelizada 
Ensalada de Quinoa, Chía y pesto de hierba buena 

NATURALÍSIMO
[bookmark: _Hlk174786525]Ostra al natural (según mercado)
Ostra con salsa ponzu (según mercado)


*Servicio de pan p



LOS CLASICOS… NO TAN CLASICOS
Steak Tartar de solomillo alineado en cítricos, foie y trufa 
Canelón de cordero en su jugo, bechamel de trufa y manzana 
Entrecot 300grs con parrillada de verduras y chimichurri 
Risotto de bogavante 
[image: ]
LOS IMPERDIBLES
[bookmark: _Hlk174786851]Cono de atún rojo marinado y un toque de mango 
Espuma de foie sobre crema de mango y un toque Pedro Ximénez 
Croqueta de Jamón Ibérico (elaboración propia) (u.)
Croqueta de pollo asado y pistacho (elaboración propia) (u.)
Crujientes de anchoa de Cantabria (2u.)

TAMBIÉN TENEMOS ALGO DULCE.
Crêpe de dulce de leche caramelizado 
Ensaimada Frita sobre crema de dulce de leche 
Brownie templado y texturas de pistacho 
Melodía de arroz con leche y frutos rojos 
**Pregunta por los alérgenos a nuestro equipo
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CEIBO Gastrobar




