desde 1992 o Familia Recasens

Menu Haddok

GRUPOS

DEGUSTACION

Ensalada Kuletos con vinagreta balsamica
Humus libanés con aceite de sésamo y tostaditas
Delicias de Brie con dulce de arandanos e higos
Yummys de boniato con mayonesa trufada
Nuestra Fideua con almejas, sepia y “all i oli”

SEGUNDOS A ESCOGER

Butifarra de payés a la brasa con su guarnicién
Solomillo de cerdo con salsa de "Ceps" y parmentier
Pescado fresco del dia (Segiin mercado)

Entrecot de ternera a la brasa (Suplemento 7,50€)

POSTRES o CAFES
Sacher, sorbete de mandarina o café

BEBIDA
Vino (Botella cada 4 pers.) D.O. Cataluia
Agua mineral ilimitada

36,50<€
IVA incluido



desde 1992 o Familia Recasens

Menu Dupond

GRUPOS

DEGUSTACION

Ensalada Kuletos con vinagreta balsamica
Humus libanés con aceite de sésamo y tostaditas
Yummys de boniato con mayonesa trufada
Croquetas caseras de la “iaia Dolors”

Delicias de Brie con dulce de arandanos e higos
Nuestra Fideua con almejas, sepia y “all i oli”

SEGUNDOS A ESCOGER

Solomillo de cerdo con salsa de "Ceps" y parmentier
Confit de pato con salsa de frutos rojos

Pescado fresco del dia (Segin mercado)

Entrecot de ternera a la brasa (Suplemento 7,50€)

POSTRES y CAFES
Sacher o sorbete de mandarina y cafés

BEBIDA
Vino (Botella cada 2 pers.) D.O. Cataluia
Agua mineral ilimitada

41,50€
IVA incluido



desde 1992 o Familia Recasens

Menu Castafiore

GRUPOS

DEGUSTACION

Ensalada Kuletos con vinagreta balsamica
Jamon ibérico con coca de vidrio con tomate
Yummys de boniato con mayonesa trufada
Croquetas caseras de la “iaia Dolors”

Delicias de Brie con dulce de arandanos e higos
Nuestra Fideua con almejas, sepia y “all i oli”

SEGUNDOS A ESCOGER

Solomillo de cerdo con salsa de "Ceps" y parmentier
Confit de pato con salsa de frutos rojos

Pescado fresco del dia (Segin mercado)

Entrecot de ternera a la brasa (Suplemento 7,50€)

POSTRES y CAFES
Sacher o sorbete de mandarina y cafés

BEBIDA

Vino (Botella cada 2 pers.) D.O. Cataluia
Agua mineral ilimitada

Cerveza o refresco (uno por persona)

46,50€
IVA incluido



desde 1992 o Familia Recasens

CONDICIONES GENERALES
+ Estos menus son validos para grupos a partir de 8 personas.

* En un mismo grupo no se podran combinar diferentes
menus.

* Se pueden elaborar menus a medida, al gusto del cliente,
o modificar cualquier plato. Haganoslo saber para ver que
opciones les podemos ofrecer.

*+ Hacemos tartas de cumpleafios por encargo.

+ Adaptamos los menus para personas con intolerancias
alimentarias o vegetarianas.

* Los segundos platos escogidos se deberan comunicar con un
minimo de 72 horas de antelacion.

* El nUmero de comensales podra disminuir hasta 72 horas
antes de la cita reservada. Si se realiza después o en el
momento de llegar al restaurante, se tendra que abonar el
importe integro de las plazas reservadas.

* Se pedira una paga y sefal del 30%.
(NUM. CUENTA: ES6300810065110001884389)

* En caso de exclusividad del local, se debera abonar con
antelacion el 100% de la factura.

* Las botellas de vino incluidas en el menu se podran cambiar
por botellas de cava o por 4 refrescos o cervezas.

* Todas las botellas que superen el nimero de comensales
seran facturadas aparte, asi como los refrescos, cervezas
y licores de mas.



desde 1992 o Familia Recasens

Menu Haddok

GRUPS

DEGUSTACIO

Amanida Kuletos amb vinagreta balsamica
Humus libanés amb oli de sésam i torradetes
Delicies de Brie amb dol¢ de nabius i figues
Yummys de boniato amb maionesa trufada
La nostra Fideua amb cloisses, sépiai all i oli

SEGONS A ESCOLLIR

Butifarra de pagés a la brasa amb la seva guarnicié
Filet de porc rostit amb salsa de "Ceps" i parmentier
Peix fresc del dia (Segons mercat)

Entrecot de vedella a la brasa (Suplement 7,50€)

POSTRES o CAFES
Sacher, sorbet de mandarina o cafe.

BEGUDA
Vi (Ampolla cada 4 pers.) D.O. Catalunya
Aigua mineral il-limitada.

36,50€

IVA inclos



desde 1992 o Familia Recasens

Menu Dupond

GRUPS

DEGUSTACIO

Amanida Kuletos amb vinagreta balsamica
Humus libanés amb oli de sésam i torradetes
Yummys de moniato amb maionesa trufada
Croquetes casolanes de la iaia Dolors
Delicies de Brie amb dol¢ de nabius i figues
La nostra Fideua amb cloisses, sépiai all i oli

SEGONS A ESCOLLIR

Filet de porc rostit amb salsa de "Ceps" i parmentier
Confit d'anec amb salsa de fruits vermells

Peix fresc del dia (Segons mercat)

Entrecot de vedella a la brasa (Suplement 7,50€)

POSTRES i CAFES
Sacher o sorbet de mandarina i cafe.

BEGUDA
Vi (Ampolla cada 2 pers.) D.O. Catalunya
Aigua mineral il-limitada.

41,50€

IVA inclos



desde 1992 o Familia Recasens

Menu Castafiore

GRUPS

DEGUSTACIO

Amanida Kuletos amb vinagreta balsamica
Pernil ibéric amb coca de vidre amb tomaquet
Yummys de moniato amb maionesa trufada
Croquetes casolanes de la iaia Dolors

Delicies de Brie amb dol¢ de nabius i figues

La nostra Fideua amb cloisses, sépiai all i oli

SEGONS A ESCOLLIR

Filet de porc rostit amb salsa de "Ceps" i parmentier
Confit d'anec amb salsa de fruits vermells

Peix fresc del dia (Segons mercat)

Entrecot de vedella a la brasa (Suplement 7,50€)

POSTRES i CAFES
Sacher o sorbet de mandarina i café

BEGUDA

Vi (Ampolla cada 2 pers.) D.O. Catalunya
Aigua mineral il-limitada

Cervesa o refresc (un per persona)

46,50€

IVA inclos



desde 1992 o Familia Recasens

CONDICIONS GENERALS
+ Aquets menus son valids per grups a partir de 8 persones.
* En un mateix grup no es podran combinar diferents menus.

+ Es poden elaborar menus a mida, al gust del client, o
modificar plats. Feu-nos-ho saber per veure quines opcions
els hi podem oferir.

» Fem pastissos d'aniversari per encarrec.

+ Adaptem els menus per a persones amb intolerancies
alimentaries o vegetarianes.

* Els segons plats escollits s’hauran de comunicar amb un
minim de 72 hores d'antelacio.

* El nimero de comensals podra disminuir fins 72 hores abans
de la cita reservada. Si es realitza després o en el moment
d’arribar al restaurant, es tindra que abonar l'import integre
de las places reservades.

* Per formalitzar la reserva s’ha de fer una paga i senyal del
30%. (NUM. COMPTE: ES6300810065110001884389)

* En cas d'exclusivitat del local, s'abonara amb antelacio el
100% de la factura.

* Les ampolles de vi incloses al menu es podran canviar per
ampolles de cava o per 4 refrescos o cerveses.

* Les ampolles que superin el numero inclos es cobraran a
part, aixi com els refrescos, cerveses i licors de més.



from 1992 ofe Recasens Family

Haddok Menu

GROUPS

TO START AND SHARE

Kuletos salad with balsamic vinaigrette

Lebanese hummus with sesame oil and toast

Brie delights with cranberry and fig fudge
Yummys of sweet potato with mayonnaise truffle
Our Fideua with clams, cuttlefish and “all i oli”

MAIN COURSE TO CHOOSE

Grilled farmer's sausage with garnish

Pork tenderloin with "Ceps" sauce and parmentier
Fresh fish of the day (S.M.)

Grilled beef entrecote (Supplement 7,50€)

DESSERT or COFFEE

Sacher (Homemade chocolate cake),
tangerine sorbet or coffee

DRINKS
Wine (Bottle for 4 people) D.O. Catalunya
Still water.

36,50<€
VAT included



from 1992 ofe Recasens Family

Dupond Menu

GROUPS

TO START AND SHARE

Kuletos salad with balsamic vinaigrette
Lebanese hummus with sesame oil and toast
Sweet potato Yummys with truffle mayonnaise
Homemade croquettes from “Grandma Dolors”
Brie delights with cranberry and fig fudge.

Our Fideua with clams, cuttlefish and “all i oli”

MAIN COURSE TO CHOOQOSE

Pork tenderloin with "Ceps" sauce and parmentier
Duck confit with red fruit sauce

Fresh fish of the day (S.M.)

Grilled beef entrecote (Supplement 7,50€)

DESSERT and COFFEE

Sacher (Homemade chocolate cake) or tangerine sorbet
and coffees

DRINKS
Wine (Bottle for 2 people) D.O. Catalunya
Still water.

41,50€
VAT included



from 1992 ofe Recasens Family

Castafiore Menu

GROUPS

TO START AND SHARE

Kuletos salad with balsamic vinaigrette

Iberian ham with coca glass with tomato

Fried squid with lime mayonnaise

Homemade croquettes from “Grandma Dolors”
Brie delights with cranberry and fig fudge

Our Fideua with clams, cuttlefish and “all i oli”

MAIN COURSE TO CHOOQOSE

Pork tenderloin with "Ceps" sauce and parmentier
Duck confit with red fruit sauce

Fresh fish of the day (S.M.)

Grilled beef entrecote (Supplement 7,50€)

DESSERT and COFFEE

Sacher (Homemade chocolate cake) or tangerine sorbet
and coffees

DRINKS

Wine (Bottle for 2 people) D.O. Catalunya
Still water

Beer or soft drink (one per person)

46,50€
VAT included



from 1992 ofe Recasens Family

Castafiore Menu

GROUPS

TO START AND SHARE

Kuletos salad with balsamic vinaigrette

Iberian ham with coca glass with tomato

Fried squid with lime mayonnaise

Homemade croquettes from “Grandma Dolors”
Brie delights with cranberry and fig fudge

Our Fideua with clams, cuttlefish and “all i oli”

MAIN COURSE TO CHOOQOSE

Pork tenderloin with "Ceps" sauce and parmentier
Duck confit with red fruit sauce

Fresh fish of the day (S.M.)

Grilled beef entrecote (Supplement 7,50€)

DESSERT and COFFEE

Sacher (Homemade chocolate cake) or tangerine sorbet
and coffees

DRINKS

Wine (Bottle for 2 people) D.O. Catalunya
Still water

Beer or soft drink (one per person)

46,50€
VAT included



from 1992 ofe Recasens Family

GENERAL TERMS & CONDITIONS
* These menus are valid for groups of eight people or more.
* Different menus cannot be combined in the same group.

« Custom menus can be made to suit the client's taste, and any
dish can be modified. Let us know to see what options we can
offer you.

* We make birthday cakes to order.

* We adapt the menus for vegetarians or people with food
intolerances.

* Please let us know the second courses chosen at least
seventy-two hours in advance.

* The chosen second courses must be communicated at least
72 hours in advance.

* The number of diners may decrease up to 72 hours before
the event. If later, or at the restaurant itself, the full amount
of the reserved places will be due.

* A 30% deposit will be requested.
(ACCOUNT NUMBER: ES6300810065110001884389)

* If the entire restaurant is reserved, 100% of the bill must be
paid in advance.

* The bottles of wine included in the menu can be exchanged
for bottles of cava or for 4 soft drinks or beers.

* Any bottles that exceed the number of diners will be charged
separately, as will soft drinks, beers and liqueurs.



