
- EL MOMENTO MÁS DULCE -

BISCUIT GLACÉ DE HIGOS CON SALSA DE CHOCOLATE CALIENTE Y CRUMBLE DE 
ALMENDRAS.

Frozen fig parfait with warm chocolate sauce and almond crumble.
Gefrorenes Feigenparfait mit warmer Schokoladensauce und Mandelstreuseln.

Parfait glacé à la figue, sauce au chocolat chaud et crumble d’amandes.

8

TARTA DE QUESO.
Homemade cheesecake

Hausgemachter Käsekuchen
Gâteau au fromage maison

8

FEUILLETÉE DE MANZANA CON HELADO DE VAINILLA.
Apple puff pastry with vanilla ice cream
Apfeltarte aus Blätterteig mit Vanilleeis

Feuilleté aux pommes avec glace à la vanille

10

CREMA  CATALANA QUEMADA.
Burnt Catalan cream.

Gebrannte katalanische Creme
Crème catalane brûlée

7

CREMOSO DE CHOCOLATE CON ESCAMAS DE SAL Y AOVE.
Creamy chocolate with sea salt flakes and extra virgin olive oil

Cremige Schokolade mit Meersalzflocken und nativem Olivenöl extra
Chocolat crémeux avec éclats de sel et huile d’olive extra vierge

9

PIÑA NATURAL FLAMBEADA CON HELADO DE YOGUR.
Flambéed fresh pineapple with yogurt ice cream

Frische flambierte Ananas mit Joghurt-Eis
Ananas frais flambé avec glace au yaourt

7

· VINOS DULCES ·

FLORALIS MOSCATEL · 6 ·
SIONETA BLANC DOLÇ · 8 ·
DOLÇ DE MATARO · 8 ·
ROYAL TOKAJI ASZÚ 5 PUTTONYOS · 12 ·


