
· SANGRE DE TORO 1/2 · TORRES · CATALUNYA ....................

· ALTOS IBÉRICOS 1/2 · TORRES · RIOJA · CRIANZA ................

· MARQUÉS DE CÁCERES 1/2 · RIOJA · CRIANZA .................

· SANGRE DE TORO · TORRES · CATALUNYA ..........................

· PROTOS ROBLE · RIBERA DE DUERO · ROBLE .........................

· RIOJA BORDÓN · RIOJA · CRIANZA ..................................

· CUNE · RIOJA · CRIANZA .................................................

· ALTOS IBÉRICOS · TORRES · RIOJA · CRIANZA .......................

· MARQUÉS DE ARIENZO · RIOJA · CRIANZA .......................

· MARQUÉS DE CÁCERES · RIOJA · CRIANZA .......................

· CELESTE · TORRES · RIBERA DEL DUERO · ROBLE ........................

· RAIMAT · CABERNET SAUVIGNON .......................................

· ATRIUM · TORRES · PENEDÉS · MERLOT ..................................

· RAMÓN BILBAO · RIOJA · RESERVA ..................................

· MARQUÉS DE RISCAL · RIOJA · RESERVA ...........................

· VIÑA TONDONIA · RIOJA · RESERVA ................................

15

16

19 

21

25

25

26

27

28

 30

31

 33 

35

48

58

75

 

VINI ROSSI

· GRANDE SELEZIONE DI GIN, RUM, VODKA E WHISKY   

SANGRÍA · CAVA · CHAMPAGNE

9

9

22

23

11

23

48

92

· APEROL SPRITZ ........................................................

· BICCHIERE DI SANGRIA DI VINO ...............................

· SANGRÍA DI VINO 1 LITRO .......................................

· SANGRÍA DI CAVA ....................................................

· CODORNIU 1551 BRUT 20 CL. ..................................

· CODORNIU 1551 BRUT NATURE ...............................

· JUVÉ Y CAMPS RESERVA BRUT NATURE .....................

· MOËT & CHANDON .................................................

COCKTAILS

· MOJITO / MOJITO RED FRUITS / MOJITO PASSION .......

· DAIQUIRI / DAIQUIRI ALLA FRAGOLA ..........................

· CAIPIRINHA / GINGER & PASSION CAIPIRINHA ............

· MARGARITA / RASPERRY & PEPER MARGARITA .............

· PIÑA COLADA .........................................................

· COSMOPOLITAN ......................................................

· SEX ON THE BEACH  .................................................

· PASSION MARTINI / ESPRESSO MARTINI / COCONUT M.

12

12

12

12

12

12

12

12

MOCKTAILS
NON ALCOHOLIC

10

10

10

· IPANEMA ................................................................

· MOJITO / MOJITO ALLA FRAGOLA ..............................

· PIÑA COLADA .........................................................13

19

23

· TORRES DE CASTA 1/2 · TORRES · PENEDÉS  ........................

· LAMBRUSCO ROSÉ · ITALIA · ESPUMOSO ............................

· TORRES DE CASTA · TORRES · PENEDÉS ..............................

  

VINI ROSATI

VINI BIANCHI

15

18 

20

23  

27

31

35 

37

  

· VIÑA SOL 1/2 · TORRES · PENEDÉS · SECO ...........................

· VIÑA ESMERALDA 1/2 · TORRES · PENEDÉS · AFRUTADO ........

· BLANC PESCADOR · EMPORDÁ · AGUJA ............................

· VIÑA SOL · TORRES · PENEDÉS · SECO .................................

· MELIOR DE MATARROMERA · RUEDA · VERDEJO ................

· VIÑA ESMERALDA · TORRES · PENEDÉS · AFRUTADO ...............

· ATRIUM · TORRES · PENEDÉS · CHARDONNAY ..........................

· MARTÍN CÓDAX · RIAS BAIXAS · ALBARIÑO ........................



· PANE CON POMODORO ................................................

· PANE CON ALI OLI .........................................................

· PROSCIUTTO IBERICO .....................................................

· FORMAGGIO PECORINO MANCEGO ................................

· TARTARE DI SALMONE ....................................................

· POMODORO E FORMAGGIO FETA ....................................

TAPAS FREDDE

·  SALSE:  CAFÉ DE PARÍS / FUNGHI / ROQUEFORT / PEPE VERDE ..........

· ENTRECOT DI MANZO BLACK ANGUS 4O GIORNI MATUR. (400 grs.) .

· FILETTO DI VITELLO BLACK ANGUS DI URUGUAY (250 grs.) ....... 

· HAMBURGUER DI MANZO BLACK ANGUS  NEBRASKA (200 grs.) ...

· COSTOLETTE DI AGNELLO ...................................................

· PETTI DI POLLO ..................................................................

· SPIEDINO DI POLLO ............................................................

CARNI ALLA BRACE DI CARBONE

· INSALATA MEDITERRANEA .................................................

· INSALATA CESARE .............................................................

· INSALATA TIEPIDA DI FORMAGGIO DI CAPRA .....................

· INSALATA DI SALMONE CON AVOCADO E MANGO ............

INSALATE

PAELLA

· PAELLA MARINARA  ...........................................................

· PAELLA DI VERDURE ...........................................................

· PAELLA DI POLLO ..............................................................

· PAELLA MISTA: POLLO E FRUTTI DI MARE ...................................

· FIDEUÀ: MARISCO ...............................................................

· RISO NERO .......................................................................

· PAELLA CON L’ASTICE ........................................................

PESCE

· BACCALA AL ALI-OLI DI MANDORLE ...................................

· BACCALA GRATINATO CON CAPRINO E MIELE ....................

· SALMONE AL CARTOCCIO ................................................. 

· SALMONE ALLA GRIGLIA CON VERDURE SALTATE ...............

PASTA
 (SPAGHETTI O PENNE RIGATE)

· POMODORO: POMODORO, CIPOLLA ....................................

· PESTO: BASILICO, PINOLI, PARMIGIANO ..................................

· FUNGHI: PANNA, SELEZIONE DI FUNGHI PORCINI ......................

· FORMAGGI: PANNA, GORGONZOLA, PARMIGIANO ...................

· ALFREDO: PANNA, FUNGHI CHAMPIGNON, POLLO .....................

· BOLOGNESE: RAGÙ DI MANZO ..........................................

· FRUTTI DI MARE: COZZE, VONGOLE, GAMBERI ........................

PER CONVIDERE

· SELEZIONE DI TAPAS ..........................................................

· GRIGLIATA DI FRUTTI DI MARE ............................................

· GAZPACHO (FREDDO) ....................................................

· ZUPPA DI POLLO ...........................................................

· ZUPPA DI FRUTTI DI MARE ..............................................

ZUPPE

· GAMBERI ALLA PIASTRA ....................................................

· GAMBERI ALL’AGLIO .........................................................

· FRITTATA DI PATATE INDIVIDUALE (ELABORATO AL MOMENTO) ...

· PEPERONI VERDI FRITTI DI PADRÓN ...................................

· MELANZANE CROCCANTI AL MIELE CON FORMAGGIO DI CAPRA 

· CROCCHETTE DI POLLO ......................................................

· CROCCHETTE DI PROSCIUTTO IBERICO ...............................

· CROCCHETTE DI FRUTTI DI MARE ........................................

· CALAMARETTI FRITTI ..........................................................

· TXISTORRA DI NAVARRA AL TEGAMINO   ...........................

· ALI DI POLLO PICCANTE CON SALSA BARBECUE .................

· GRIGLIATA DI VERDURE ALLA BRACE ..................................

· FUNGHI CHAMPIGNON SALTATI ........................................

· PATATE BRAVAS .................................................................

· PATATE CON ALI-OLI ..........................................................

· UOVA AL TEGAMINO CON PROSCIUTTO IBERICO ...............

· DADI DI FILETTO DI VITELLO AL PEPE VERDE ........................

· COZZE ALLA MARINARA ...................................................

· HUMUS ............................................................................. 

TAPAS CALDE

4

4

19

9

18

9

5

28

32

16

28

18

18

11

13

14

16

21

18

19

22

21

21

32

21

21

23

23

13

14

15

16

15

17

18

61

71

10

12

15

19

19

8

8

9

10

10

10

14

12

9

15

9

7

7

12

16

14

12

· MARGHERITA  ...................................................................

   POMODORO, MOZZARELLA

· PROSCIUTTO .....................................................................

   POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO

· SALAME ............................................................................

  POMODORO, MOZZARELLA, SALAME

· DIAVOLA ...........................................................................

   POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE

· VEGETARIANA ...................................................................

   POMODORO, MOZZARELLA, VERDURE

· PROSCIUTTO E FUNGHI .....................................................

   POMODRO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI CHAMPIGNON

· BARCELONA ......................................................................

   POMODORO, MOZZARELLA, POLLO, UOVO, OLIVE VERDI

· CORSARIO ........................................................................

  POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA, OLIVE NERE

· PRIMAVERA .......................................................................

   POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO CRUDO, RUCOLA

· CAPRICCIOSA ...................................................................

   POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, SALAME, OLIVE NERE, CARCIOFI

· 4 FORMAGGI ....................................................................

   POMODORO, MOZZARELLA, ROQUEFORT, EMMENTAL, PARMIGIANO

· 4 STAGIONI ......................................................................

   POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FHUNGI CHAMPIGNON, SALAME, OLIVE

· CALZONE ..........................................................................

   POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, SALAME, FHUNGI CHAMPIGNON

· FRUTTI DI MARE .................................................................

   POMODORO, MOZZARELLA, VONGOLE, COZZE, GAMBERETTI

PIZZA

12

14

14

14

13

15

15

16

16

17

17

17

17

17

  


