CARTA El sabor en lata, la calle en la barra

Laterio

Lata de mejillones en escabeche 10,5

Lata de navajas il 8

Lata de sardinillas con pimientos del padrén -
Lata de choricillos al albarifio 11

Lata de solomillo de atun rojo 13

Lata de oreja de cerdo vy pimenton 11

Lata de zamburinas b ]

Lata de pulpo en aceite de oliwa 15

Lata de barberechos 14

Todas nuestro laterio viene acompafiadas con papas*

- -

Aperitivo

Servicio de pan 3 {sin gluten ZE€/ud) \},

Pan con tomate ¥ allicli 3.5 W

Gilda de anchoa a5

Gilda de bogquercn 2,5

Gilda de Barbate |

Gilda de. cecina y gueso. 2,9

Aceitunas alifias 4 \,p

Matrimonio de Anchos Cantabrico 00 (2), boguerones (2]
con tomate rallade y aove Jaleo 7,9

Croissant tostads, mantequilla ahumada
¥ Anchoa Cantabrico 00 (2uad) 7,9

Papas; boguercnes (4) vy piparras 6.5

Papas y mejillones en escabeche §,5

Croguetitas de gamba roja (2ud) 4.5

Crogquetitas de calamar encebollado en su tinta (2ud) 4,5
Crogquetas de jamén ibérico (2ud) B

Crogquetas (sin gluten])

de gueso azul ¥ nueces (2 ud) 32 \ﬁ



Tapeo del bueno

Jambn de ventrescs de atdn al esorte 100g 18, 5
Tabla de guesocs con membrillo 12 50 15
Jamen IThérles 100% bellots

de Sanchez Bomerso Carwajal 18,5 4 24

Tabla da embutidos (presa ibérica 5 Jotas,

jabuguitas y lomo de Sanche:r Bomerc Carvajsl)

Ensalada de berenjena templacda .‘\’

con tomates secos, aje y oliva negra 8,5
Burrata ltalians con pusrre confitads y almendra
Alcachofas en conassrva de aove

con jamin ibérice 100% bellata y yems i5
Engaladilla de wventresca y encurtides - )
“Tabarritas” (torreznos con lima) 5.5 f B.'5
Brocheta de gamba en tempura de cerveza ([3/sud)

con mayonésa de hlerbabuena 70 512

Albhondigas en su salsa y patatas paja & 4 11

Para rematar
Fizza de jamén ibérico 100% bellora
con provolone fundide y salsa de trufa 159
Focacela de sobrasada de pors negre
con gueso fundido y misl 11
HMollete de pastrami

con gueso fundido, pepinilla y mostaza b

Coca de guesc de cabra econ cebolla caramelizada \’

miel y pinones— Homanaje a Jalamero T
Bikini de rabo, guesc fundidao,
manteguilla ahumada y yema 16
Croissant de pringa andaluza
w mayonesa de hisrbabusna 9
HMoliete de panceta & baja temperatura, chucrut
y mayonesa de Sriracha 9
Mollete de figatell

con gueso, cebolla caramelizada y mostaza

Torrija de "pain ag chocolat® \'
con helado de chocolate belga T
Para al wino tinto \’

17

10,5 \F

gon mascarpens, helado vainilla y almendra tostada i

Tarta de quesc fundante 6,5 \f

Fostre sorpresa i) \’



Menu del dia
Lunes a Viernes (13.30 a 15.45)

festivos no inctuides /s maximo B PEIS0ONas por mesa

Elige un bocado

Gilda de anchea
Gildsa de bogusrdn
Croguatita de gambs rojsE
Crogquetita-de malamar encsbolladolen su tints
Crogueta: de dJamén ibérica
Ceogoeta [sin gioten ni izctosd) de gpoeso azul vy ROgcEs \f’

Elige un entrante

Ensaladilla de vantresca ¢ encurtidos
Torrezno con 1ima
Efisglada de berenjena templada con tomates secos,
ajo ¥ ocliva negra

Burrata. con pusrrco confictado ¥ almendra rostada

N

Elige un principal

ocacais de sobrasada de porc neEgre
con gquesa fundideo ¥y mield
Coca-de cebolla caramelizada con gueso de cabra; \!
miel ¥y pifiones
Abondigas en gu salsa
Mollete de pastrami

gon gusss fundide, pepinille’y mostasa

Elige un postre

Tocrija de “pain au chocolalb™ con helado de chocolate belga \"
Tarta de guess Ffundents \',

14,90€ p/p 16,90€ p/p

ain posrtee con postre

I'noloye On réfresco, agoa, doble,
CEfg o Ccope de ving. poF persons

Tneluye cefd, Pan NGO lncluofdo.



