RESTAURANTE




Entradas

ENSALADILLA C/ TORREZNO 16.00€

mezcla de patatas, zanahoria bebe, tirabeques y mayonesa
casera acompanado del torrezno soriano que le da el
toque crocante.

TOMATE IBERICO C/ VENTRESCA 14.00€

Tomate del huerto del chef acompanado de ventresca con
sal gruesa y alinado con aceoite extra virgen

MIGAS C/ TORREZNO Y HUEVO 13.00€

Migas salteadas al estilo tradicional, acompanadas de crujiente Torrezno y
coronadas con huevo poché de yema cremosa. Un plato castellano con
sabor auténtico, textura crujiente y el toque casero del chef.

ENSALADA CESAR 13.00€
Lechuga mezclum, salsa césar, parmesano y lluvias de

tocineta.

SOPA CASTELLANA 11.00€

Sopa castellana elaborada a fuego lento con caldo casero, pan rustico,
ajo dorado y pimentén, coronada con huevo meloso y jamén. Un
clasico reconfortante de la cocina tradicional castellana con todo el
sabor de antano.



RACIONES PARA COMPARTIR

CROQUETAS DE RABO DE TORO 3.00€ UND

Croquetas de rabo de toro cremosas por dentroy
crujientes por fuera, elaboradas con rabo de toro guisado
lentamente y todo el sabor de la cocina tradicional.

CROQUETAS DE JAMON 2.00€ UND

Croquetas de jamoén cremosas y caseras, con jamon curado de
sabor intenso, rebozadas y fritas hasta quedar doradas y
crujientes por fuera.

TORREZNOS DE SORIA 5.50€ UND

Torrezno de Soria crujiente por fuera y jugoso por dentro, elaborado con
panceta curada y frito lentamente hasta lograr su caracteristico dorado y
sabor intenso.

GILDAS DE BOQUERON 3.00€ UND

Gildas de boquer6n: boquerén en vinagre con aceituna y pimiento, un
bocado fresco, salino y equilibrado con todo el sabor del aperitivo clasico.

PINCHO DE TORTILLA DE PATATAS 4.50€

Pincho de tortilla jugosa y recién hecha, con patata y huevo en su punto,
suave por dentro y dorada por fuera. El clasico de siempre, sencillo y lleno de
sabor.

PATATAS BRAVAS 14.00€

Patatas bravas crujientes por fuera y tiernas por dentro, servidas con
salsa brava casera ligeramente pIcante.

PATATAS ALI OLI 12.00€

Patatas alioli patatas tiernas y suaves, acompanadas de una cremosa salsa
alioli casera, fresca y con el punto justo de ajo. Un clasico sencillo y lleno
de sabor.



CARNES A LA BRASA

ENTRECOT 250GR 27.00€
PICANA 250GR 26.00€
ENTRANA ARGENTINA 250GR 24.00€
SECRETO DE CERDO 250GR 21.00€
TIRA DE ASADO 250GR 22.00€
CHULETILLAS DE CORDERO 250GR 26.00€

EN ESTA CASA CREEMOS EN LAS TRADCIONES QUE NO
FALLAN, POR ESO TODOS NUESTRAS CARNES SALEN
ACOMPANADAS DE PATATAS DELUXE Y PIMIENTOS DE
PADRON.



DULCE FINAL

HECHOS EN CASA CON TODO EL CARINO DEL MUNDO

TARTA DE QUESO CASERA 8.00€
NUESTRA RECETA SECRETA: UNA TARTA DIFERENTE, CREMOSA Y CON
UNA SABOR QUE TE SORPRENDERA .

TORRIJAS CON HELADOS DE VAINILLA 9,00€

CLASICO DE SIEMPRE, JUGOSO Y CARAMELIZADO ACOMPANADO DE
HELADO DE VANILLA ITALIANO.

NARANJA A LA BRASA DEL CHEF FRANKLIN 11.00€

NARANJA A LA BRASA CON ALMIBAR DE SECRETA DE AMOR COMO DICE EL
CHEF QUE ES DULCE COMO LA MIELY SABOR A CANELA.

MILHOJAS SORITANA 5.00€
TRADICIONAL DE SORIA
SORBETES DE HELADOS 5.00€

(2 BOLAS A ELEGIR ENTRE NUESTROS SABORES DEL DIA)

"Soy el Chef Franklin Manrigue, y cada uno de nuestros postres estd
elaborado de forma casera, con dedicacion, tradicion y mucho amor.
Porgue los mejores sabores no se inventan, se sienten.”



Bebidas

18.00€
J.FERNANDO COPA 4.00€
PARADA DE ATAUTA 34.00€
PROTOS CRIANZA 29.00€
PROTOS 2022 ROBLES 20.00€
COPA 4.50
EL COTO 17.00€
AZPILICUETA 16.00€
VINA ARAZU 15.00€
COPA 3.50€
CHAVAL 15.00€
EL MARIDO DE MI AMIGA
ALMA DE VALGUERRA SEMIDULCE 14.00€
OJO PLATO 15.00€
DOBLES DE CERVEZA 3.00€
REFRESCOS 3.00€
TERCIOS 3.50€
ZUMOS 3.50€
AGUA 500ML 2.00€

1.5LT 4.00€



