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PARA PICAR...

Croquetas melosas de mejillones (8uds.)
Croquetas melosas de mexillons.

Bombones caseros de foie con cobertura de arandanoy y

virutas de pistacho- (2uds.)

Bombdns caseiros de foie con cobertivra de avandos e virutas

de pistacho:

Pastel de centollo-y buey de manr.
Paustel de centolo-e boi de maw.

Tawtowr de salmonw alinado- cow sojav y aceite de olivou
Towtow de sodlmdnw aderegzado- conw soiov e aceite de olivow.

Tavtor de vacuno- cow tostas de hojaldre.
Towtow de vaciw sobre tostow de follado-

Langostinos crujientes con mayonesa de sojo (8uds.)
Langostinos crocantes con maionesa de soio.

Nawajos ov lav plancha.
Nowallas & prancha.

Vieiras del Pacifico- (8uds:)
- gratinadas conw mayonesa de albahaca y limo.
gratinadas conw maionesa de alfdbega e limdw.

- awlawgallegow (sofrito-tradicional y jamsn)
a galega (sofrito-tradicional e xamon,)

Pulpo-“dfera.
Polbo- a feiro.

Pulpo- salteado- conw langostinos y cremav de patato.
Polbo- salteado- con langostinos e cremav de pataca.

*Pulpo-gallego, del puerto-de Malpica.

12,40€

12,80€

12,80€

15,50€

16,50€

16,00€

19,00€

18,80€

20,50€

23,00€
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DO MAR...

Lomo-de bacalao-enw salsav verde con navajas. 26,00€
Lomo- de bacallauw e salsa verde conw nawvallas.

Rape ew salsaw de albowino- con langostinos. 24,00€
Peixe sapo-ew salsaw de albowiio- con langostinos.

DA TERRA...

Codillo- de cerdo- asado- al romero- 15,00€
Lomedro-de povco-asado- ao- romew.

Cowrrilleras de vacuno- evv salsow con crema de patatow. 21,50€
Meixelas de vaciun en salsaw conw cremar de pataca.

Costilla de vacow av bayjou temperatuwar con salsow de vino-tinto. 23,50€
Costelow de vacow av bavixow temperaturar cow salsa de virio-tinto-

Solomillo- de vacuno- con cremav de queso-Sawv Simdw. 25,50€
Solombo-de vaciuv conw crema de queixo-Savv Simadw.

Chuletsow de vacuno- o law piedra. 44,70€/kg
Chuleton de vacun galego- o pedra.

~ Acompaamiento- chuletov

- Patatos chips caseras 4,50€
- Pimientos del piquillo- 6,50€
- Ensadada de lechugay, tomate y cebollow 7,00€

Cestov de pouv : 1,90¢€

Ew caso- de tener alguna alergiov oo intoleranciv o alguwv
alimento- comuniquelo-al principio-de la comida para poder
adaptor estos platoy o-preveniv tragas de alimentos.
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AS LARPEIRADAS...

Brownie de chocolate con helado-de café.
Brownie de chocolate conw xeado de café.

Canitas rellenas de cremav de pistacho- (2uds.)
Canitas recheas de cremov de pistacho-

Torrijo de pan brioche:
Torrado de powv brioche:

Coulant de galletow Lotus (10mintsy.)
Coulant de galletow Lotus.

Bola de helado-
Bola de xeado-

- Vainillov

- Natow nueces
- Café

- Mawracuwydr

- Yoguwr

- Chocolate

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

2,70€
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GLUTEN [CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO|CACAHUETES| SOJA LACTEOS CFARS%T:’:A APIO | MOSTAZA | SESAMO | SULFITOS|MOLUSCOS |ALTRAMUCES
I Croquetas X X X X I
] m
m| Pastel X X X -
centollo
I buey de mar I
- Bombones X X X X X -
de foie
[ | : u
Langostinos X X X X X
I Tartar de X X X X X X I
m| vacuno m
m| Tartar de X X X X X |
I salmén I
Navajas X
] = u
Z
- amburifias X X -
mayonesa
I Zamburinas X X X I
- gallega -
- Pulpo feira X -
I Pulpo X X X I
salteado
¥/ Ensalada X ‘-
B |echuga -
I Pimientos I
piquillo
W u
| Bacalaoen X X X X X -
salsa
I Pescado ala X I
g 9allega -
m Rape salsa X X X X -
I Codillo X X X X X X I
- Carrilleras X X X -
m| Costilla X X X X X X o
I Solomillo X X X X X I
- salsa i -
- Chuleton -
I Tarta queso X X ‘I
m| Torrijas X X X X X X X ‘l
] m
I Caiiitas X X X | x X X ‘I
B Brownie X X X | X X X -
] m
I Coulant X X X X I
- L?tus. ’ -
m| Tiramisu de X X X X | X X X X X u
avellana
I Helados X X I
] ]
] ]
I En caso de tener alguna alergia o intolerancia a algun alimento comuniquelo al I
[ | L . . . [ |
- principio de la comida para poder adaptar estos platos o prevenir trazas de alimentos. -
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STARTERS
- Mussel croquettes (8units) 12 40€
- Seafood cake. 12,80€
- Foie bonbons covered with blackberry and 12,80€
pistachio shavings (2units)
- Crispy prawns with soy mayonnaise (8units) 16,00€
- Steack tartare on puff pastry toast. 16 50€
- Salmon tartare seasoned with soy and oil. 15 50€
- Grilled razor clams 19,00€
- Grilled Pacific scallops gratin dressed with basil and 18,80€
lemon mayonnaise.
- Grilled Pacific scallops with onion, red pepper and ham 18,80€
- Pulpo "a feira” (traditional Galician "fair-style” octopus) 20,50€
- Octopus sautéed with prawns and creamy potato mash. 23,00€
MAINS
- Cod loin in tradicional green herb sauce with razor clams. 26,00€
- Monkfish in Albarifio wine sauce with King prawns. 24,00€
- Roasted pork knuckle with Rosemary 15,00€
- Beef cheeks with sauce and creamy potato mash. 2150€
- Beef rib cooked at low femperature with red wine sauce. 23,50€
- Beef sirloin with"San Simén" cheese cream. 25 b0€
- Beef steak on a hot stone. 44,70€/kg

- Chips 4 50€

- Piquillo peppers. 6,50€

- Lettuce, tomato and onion salad. 7,00€
DESSERTS
- Caramelized milk-soaked brioche. 6 50€
- Pastries stuffed with pistachio cream. 6, 50€
-Chocolate brownie with coffee ice cream. 6,50€
- Lotus Biscoff lava cake. 6,50€
- Scoop of ice cream 2,70€

- Vainilla - Sweet cream with walnuts - Coffee
- Passion fruit - Yogurt - Chocolate
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