
De platano maduro

con pulled pork y

queso feta /13€

Y U C A S  F R I T A S

De queso cabra,
gorgonzola, tierno
ahumado, provolone a
la miel y oregano
acompañado de
totopos / 16€

 

 

A V O C A D O

Del mes, acompañado
de  totopos caseros/ 10€

Totopos caseros,

queso cheddar,

guacamole, pico de

gallo, crema agria,

mermelada casera

de piña y jalapeño /

12€ +pulled pork /3€

F I N G E R S  
1-Pollo /12€

2-Verduras/10€

con maracuyá-

sweet chili.

 

V E G G I - B A O  

 

B A O S  2 u
 

Con mayonesa de
guayaba/12€

1-En gajo con
cheddar y bacon
crujiente /14€

 Mezclum, aguacate, pollo crujiente,

padano, mango, pistachos, tomatitos

cherrys y vinagreta de miel /15,5€

C A B R A
Mezclum, cebolla morada, cherrys, nueces

,fresas, queso cabra ,jamon iberico y

balsamica de frutos del bosque/ 16,5€

2-De langostinos

crujientes, cremoso

aguacate, mayo-citrica

y sesamo. / 15€

Con tiras de heura,

salsa de setas  i

crujiente de

cacahuete / 14,5€

D U M P L I N G S  6 u .

T O D O S  L O S  P R O D U C T O S  T I E N E N  I V A  I N C L U I D O
CONSULTAR CUALQUIER ALERGIA O INTOLERANCIA CON EL PERSONAL

T O D O S  L O S  P R O D U C T O S  T I E N E N  I V A  I N C L U I D O
CONSULTAR CUALQUIER ALERGIA O INTOLERANCIA CON EL PERSONAL

ENSALADASENSALADAS VEGGISVEGGIS

PARA COMPARTIRPARA COMPARTIR

P O K E - E X O T I C
Con arroz , mango ,edamames, pepino,

cherry, aguacate, remolacha, cebolla

crujiente, salmón marinado y nuestra

salsa de sesasmo / 17,5€

¡Pidelo con heura! +3€

A G U A C A T E  A S A D O
Relleno de heura

marinada, veganesa de

chimichurri, sweet chili y

cebolla crujiente /16,5€

P A T A T A  

F O N D U E  4  Q U E S O S

M O N T A D I T O

E D A M A M E S  
1-Chimichurri /10,5€
2-Aceite de trufa / 11€
3-Especias picantes /10€
4-Sal maldon y pimienta / 9,5€

E S F E R A S  5 u
De queso crema y mix
de quesos coronada con
mermelada de frutos del
bosque / 10€

M I X  D E  T E Q U E Ñ O S  6 u

De trigo y de maíz dulce,
con nuestra sweet chili
de maracuyá / 13€

H U M M U S

Crujientes de. . .

1-Langostino /12€

2-Pollo /11€

3-Verdura /10€

Con soja-miel .

1-De carrillera, queso

cabra caramelizado,

cebolla crujiente y

salsa de cacao  /17€

B R I O C H E  

N A C H O S

H E U R A  B A O
Con heura ,mezclum,

tomate, guacamole y

salsa romesco/16,5€

T O R R E Z N O  
Con cremoso aguacate,
pico de gallo con cilantro
y ralladura de lima /13€

H E U R A  B U R G U E R

Pan rustico con Heura,

cheddar vegano, lechuga

romana , rodaja de tomate,

cebolla crispy y veganesa

de chimichuri, acompañada

de yuca frita / 18,5€

3-De picanya, crujiente

de morro de cerdo y

nuestra mayo-cajun

dulçe / 16€

1-Cerdo

tonkastu con

pepino y salsa

de ostras /13.5€

2-Entraña,

provolone y mayo-

chimichurri 16.50€

S A L T E A D O  
Arroz largo con tiras

de heura, setas y

verduras salteadas al

wok / 17,5€

Extra trufa + 3€

2-Cheddar, pulled
pork y cebolla
crujiente/16€

. . .O NO. . .



T A R T A  Z A N A H O R I A  /  6 . 5 €

T A R T A  D E  Q U E S O  /  7

T R U F A S  D E  C H O C O L A T E /  3 u - 4 , 2 0 €

T E Q U E Ñ O S  D E  P I S T A C H O  4 u / 8 €

T I R A M I S Ú /  8 €

B R O W N I E  C O N  H E L A D O  D E  V A I N I L L A  /  7 , 5 €

 

 

(MINIMO 2 PERSONAS - 25'APROX)

 

 

. . .TODAS LAS CARNES VAN ACOMPAÑADAS ...

P I C A Ñ A  
(250g/500g)
21,90€/38,90 €

E N T R A Ñ A  
(250g/500g)
19,90€/34,90€

C O S T I L L A R
D E  C E R D O  

Con sofrito de
verduras coronado
con picanya y
emulsion de ajo-
miel/ 24€ pp

De galta de cerdo,
sepia y cigalas/21€pp 

Con pulpo, gambas,

calamar y mejillones/ 24€pp

¡Pidelo negro! +3€

T X U L E T A  D E  V A C A
A  L A  P I E D R A
V O L C Á N I C A
Corte selecionado servido con
nuestra piedra en mesa para
terminar la cocción a su gusto.
500 G o  1KG 
6,00€ /100g

Gambones , mejillones

y pulpo / 21€pp 

¡Pidelo negro! +1€

 

Con corvina, gambas,
hoja de romana,
leche de tigre, mango,
chips de yucca / 19.5€

C O L A S  D E  R A P E

 

S A L M Ó N  

 

De ternera con queso ahumado,

pulled pork, guacamole y cebolla

crujiente / 18€

Ponle huevo / 1€

Al ajillo flambeado ,

salsa de avellanas,

gambones y patata

confitada/ 20.5€

Al teriyaki con

cremoso de aguacate

y katsuobushi (bonito

seco) / 18.5€

De magret de
pato, setas, foie y
ralladura de
naranja /25€pp

P I C A N Y A D E L  S E Ñ O R I T O

F I D E U A
M A R  Y  M O N T A Ñ A

M O N T A Ñ A

B A C A L A O
Con parmentier de

ajo y  setas /22€

   C E V I C H E
“ A M A Z Ó N I C O ”

B U R G U E R  E X O T I C  A baja

temperatura

-Miel y cajún 

-Barbacoa

Medio

20,90€

Entero

34,90€

C H O R I Z O
Criollos a la parrilla con mayo chimichurri / 15€

PAELLASPAELLAS DEL MARDEL MAR

POSTRESPOSTRES

. . .DONDE EL ARROZ CUENTA SU HISTORIA. . .

. . .PECAR AQUÍ VALE LA PENA...

CORTESCORTES

EXTRA SALSA/ 0,50€

1 0 0 %  I B É R I C O
Con costilla de
cerdo, torreznos de
soria y emulsion de
romero/22€pp

T R A D I C I O N A L  M A R I S C O
Con cigalas ,mejillones y

alioli al limon/ 22€pp

¡Pidelo negro! +3€ 

T O D O S  L O S  P R O D U C T O S  T I E N E N  I V A  I N C L U I D O
CONSULTAR CUALQUIER ALERGIA O INTOLERANCIA CON EL PERSONAL

T O D O S  L O S  P R O D U C T O S  T I E N E N  I V A  I N C L U I D O
CONSULTAR CUALQUIER ALERGIA O INTOLERANCIA CON EL PERSONAL

. .DE PATATAS ,ENSALADA, BONIATO O YUCAS...

B O G A V A N T E
Arroz meloso de bogavante

americano entero y selección

de mariscos / 39,5€pp 

C O P A  D E  H E L A D O / 2  b o l a s - 5 , 9 0 € / 4  b o l a s - 8 . 9 0 €

 

P U L P O  
Con reducción de maracuyá  y

parmentier de yuca al pimentón

ahumado /25€

! ! ! P R E G U N T A  P O R  N U E S T R A S  S U G E R E N C I A S ! ! !


	PARA COMPARTIR
	FONDUE 4 QUESOS
	HUMMUS
	De queso cabra, gorgonzola, tierno ahumado, provolone a la miel y oregano acompañado de totopos / 16€
	Del mes, acompañado de  totopos caseros/ 10€

	TORREZNO
	Con cremoso aguacate, pico de gallo con cilantro y ralladura de lima /13€

	YUCAS FRITAS
	ESFERAS 5u
	Con mayonesa de guayaba/12€
	De queso crema y mix de quesos coronada con mermelada de frutos del bosque / 10€


	MONTADITO
	De platano maduro con pulled pork y queso feta /13€
	MIX DE TEQUEÑOS 6u
	De trigo y de maíz dulce, con nuestra sweet chili de maracuyá / 13€


	PATATA
	1-En gajo con cheddar y bacon crujiente /14€

	EDAMAMES
	1-Chimichurri /10,5€ 2-Aceite de trufa / 11€ 3-Especias picantes /10€ 4-Sal maldon y pimienta / 9,5€
	2-Cheddar, pulled pork y cebolla crujiente/16€

	NACHOS
	Totopos caseros, queso cheddar, guacamole, pico de gallo, crema agria, mermelada casera de piña y jalapeño / 12€ +pulled pork /3€

	BRIOCHE
	1-De carrillera, queso cabra caramelizado, cebolla crujiente y salsa de cacao  /17€
	2-De langostinos crujientes, cremoso aguacate, mayo-citrica y sesamo. / 15€
	3-De picanya, crujiente de morro de cerdo y nuestra mayo-cajun dulçe / 16€
	BAOS 2u
	1-Cerdo tonkastu con pepino y salsa de ostras /13.5€
	2-Entraña, provolone y mayo-chimichurri 16.50€

	DUMPLINGS 6u.
	Crujientes de... 1-Langostino /12€ 2-Pollo /11€ 3-Verdura /10€ Con soja-miel.


	FINGERS
	1-Pollo /12€ 2-Verduras/10€ con maracuyá- sweet chili.

	VEGGIS
	ENSALADAS
	AGUACATE ASADO
	AVOCADO
	VEGGI-BAO
	Relleno de heura marinada, veganesa de chimichurri, sweet chili y cebolla crujiente /16,5€
	Con tiras de heura, salsa de setas  i crujiente de cacahuete / 14,5€
	Mezclum, aguacate, pollo crujiente, padano, mango, pistachos, tomatitos cherrys y vinagreta de miel /15,5€

	CABRA
	HEURA BAO
	Mezclum, cebolla morada, cherrys, nueces ,fresas, queso cabra ,jamon iberico y balsamica de frutos del bosque/ 16,5€

	HEURA BURGUER
	Con heura ,mezclum, tomate, guacamole y salsa romesco/16,5€
	Pan rustico con Heura, cheddar vegano, lechuga romana , rodaja de tomate, cebolla crispy y veganesa de chimichuri, acompañada de yuca frita / 18,5€

	POKE-EXOTIC
	SALTEADO
	Con arroz , mango ,edamames, pepino, cherry, aguacate, remolacha, cebolla crujiente, salmón marinado y nuestra salsa de sesasmo / 17,5€ ¡Pidelo con heura! +3€
	Arroz largo con tiras de heura, setas y verduras salteadas al wok / 17,5€ Extra trufa + 3€



	PAELLAS
	DEL MAR
	CEVICHE “AMAZÓNICO”
	PICANYA
	DEL SEÑORITO
	Con sofrito de verduras coronado con picanya y  emulsion de ajo-miel/ 24€ pp
	Con corvina, gambas, hoja de romana, leche de tigre, mango, chips de yucca / 19.5€
	Con pulpo, gambas, calamar y mejillones/ 24€pp ¡Pidelo negro! +3€

	TRADICIONAL MARISCO
	100% IBÉRICO
	SALMÓN
	Al teriyaki con cremoso de aguacate y katsuobushi (bonito seco) / 18.5€
	Con cigalas ,mejillones y alioli al limon/ 22€pp ¡Pidelo negro! +3€
	Con costilla de cerdo, torreznos de soria y emulsion de romero/22€pp

	FIDEUA
	MAR Y MONTAÑA
	Gambones , mejillones y pulpo / 21€pp  ¡Pidelo negro! +1€
	De galta de cerdo, sepia y cigalas/21€pp

	COLAS DE RAPE
	BACALAO
	Al ajillo flambeado , salsa de avellanas, gambones y patata confitada/ 20.5€
	Con parmentier de ajo y  setas /22€

	PULPO
	Con reducción de maracuyá  y parmentier de yuca al pimentón ahumado /25€

	BOGAVANTE
	MONTAÑA
	De magret de pato, setas, foie y ralladura de naranja /25€pp
	Arroz meloso de bogavante americano entero y selección de mariscos / 39,5€pp
	!!!PREGUNTA POR NUESTRAS SUGERENCIAS!!!



	CORTES
	...PECAR AQUÍ VALE LA PENA...
	PICAÑA  (250g/500g) 21,90€/38,90 €
	ENTRAÑA  (250g/500g) 19,90€/34,90€
	COSTILLAR DE CERDO
	TXULETA DE VACA A LA PIEDRA VOLCÁNICA Corte selecionado servido con nuestra piedra en mesa para terminar la cocción a su gusto. 500 G o  1KG  6,00€ /100g

	BURGUER EXOTIC
	A baja temperatura -Miel y cajún  -Barbacoa Medio 20,90€ Entero 34,90€
	De ternera con queso ahumado, pulled pork, guacamole y cebolla crujiente / 18€ Ponle huevo / 1€

	CHORIZO
	Criollos a la parrilla con mayo chimichurri / 15€
	EXTRA SALSA/ 0,50€



