&

GIOIA MIRg

RESTAURANTE PIZZERIA

ENTRANTES:

- Pan de ajo

- Impepata di cozze (mejillones al vapor con salsa de tomate
y @jitos con un toque de guindilla).

- Provolone con setas y salsa de trufa, nuecesy
acompanado de tostas de pan.

. Provolone al tomate con tomates secos y acompanado de
tostas de pan.

- Tagliere misto italiano (fabla de quesos y embutidos
italianos).

- Parmigiana all’italiana (berenjena con tomate, mozzarella
fior di lafte, pecorino y parmesano).

« Arancini siciliani (2 unidades)

ENSALADAS:

Caprese: tomate kumato, mozzarella fior di latte, albahaca,
rdcula, parmesano, AOVE, sal, pimienta negra y vinagre
balsédmico de Mddena.

- Burrata al pesto: ricula, albahaca, burrata, pesto de
albahaca, tomates cherry, pomodori secchi, AOVE, sal.

- Burrata trufada: rucola, burrata, crema de trufa negra,
nueces, tomates cherry, pomodori secchi, AOVE, sal.

. Toscana: queso de cabra, mezclum de lechugas, fomates
cherry, nueces, miel de flores y vinagre balsadmico, AOVE, sal.

CARNE:

- Tagliata italiana.

PASTA FRESCA:

Spaghetti carbonara: crema de huevo, pecorino, parmesano y

guanciale.

Tagliatelle bolognesa: tomafe y salsa bolognesa.
Tagliatelle trufa: con crema de trufa blanca y crujiente de
guanciale.
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PASTA FRESCA:

- Spaghetti alle vongole: aimejas, fomate cherry, perejil, ajo y
rayadura de limon.,

- Tagliatelle al pesto de albahaca.

. Trofie al pesto de pistacho.

- Penne a la norma: salsa de fomate, berenjenas y ricotta salada
rallada.

- Penne arrabbiata: salsa de tomate, guindilla, perejil y queso
pecorino.

- Gnocchi quattro formaggi: crema de queso fontina, parmesano,
gorgonzola, provola y nueces.

. Tortellini di carne: pasta rellena de carne, crema de trufa negra.
- Fagottini Pera: pasta rellena de pera y gorgonzola, nata,
mMascarpone, queso parmesano y granela de pistacho

. Lasagna bolonesa.
- Lasagna de ricotta, espinacas y bechamel.

RISOTTI:

« Risotto porcini: setas porcini, fontina, gjo y perejil.
« Risotto zucca: gorgonzola, crema de calabaza y parmesano.

PIZZA ROJA:

- Margherita: salsa de tomate, mozzarella fior di latte, albahaca.

- Prosciutto: salsa de tomate, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto.

- Prosciutto e funghi: salsa de tomate, mozzarella fior di latte,
prosciutto cotto, champinones.

- Marinara: salsa de tomate, mozzarella fior di laftte, aceitunas,
alcachofas,anchoas.

- Vegana: salsa de tomate, champinones, berenjenas, cebollq,
pimiento rojo y albahaca.

- Diavola: salsa de tomate, mozzarella fior di latte, salame picante,
aceitunas taggiasca, nduja italiana y ricotta fresca.

. Tonno e cipolla: salsa de tomate, mozzarella fior di latte, atdn,
cebolla, aceitunas tfaggiasca.
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. Tuti: salsa de tomate, mozzarella fior di latte, prosciutto crudo de

Parma, rdcula y lascas de parmesano. 14€
. Parma: salsa de tfomate, prosciutto crudo de Parma, rdcula,

burrata. 15€
- Norma: salsa de tomate, mozzarella fior di latte, berenjenas fritas

y rayadura de ricotta salada. 13€

PIZZA BLANCA:

- Quattro formaggi: mozzarella fior di lafte, provolone, gorgonzola

y parmesano. 12€
. Mimosa: base de nata, prosciutto cotto, maiz y parmesano. 13€
- Sophie: mozzarella fior di latte, setas, guanciale, queso fonfina y

salsa de trufa blanca. 15€
. Gioia Mia: mozzarella fior di latte, mortadella italiona, burrata,

pesto de pistfacho y granola de pistacho. 16€

« Napoli: mozzarella fior di latte, salame napoli, tomates cherry
amarillos, provola, parmesano rayado, ricotta fresca y albahaca.  16€
- Zuccosa: mozzarella fior di latte, crema de calabaza, guanciale

provola y parmesano. 14€
- Campagnola: mozzarella fior di latte, cebolla, patatas al horno,

provola ahumada, panceta italiana y romero. 14€
- Boscaiola: mozzarella fior di late, setas boletus, guanciale, pesto

de albahaca, ricofta y nueces. 15€
- Gorgonzola e noci: mozzarella fior di latte, gorgonzola, placas

de parmesano, miel y nueces. 14€
- Marina: mozzarella fior di latte, nata, calabacin laminado,

parmesano y aceite de oliva. 12€

POSTRES:

. Tiramisa. 6€
. Tarta de queso al horno. 6€
. Cannolo siciliano 7€
. Panna cotia al pistacho. 5¢€

. Coulant de chocolate. 5€
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APERITIVO:
. Aperol Spritz.  6,50€
. Campari. 6,70€
« Negroni. 7€

. Vermouth Rojo. 5,50€
. Vermouth Blanco. 5€
. Tinto de verano copa 44 cl. 3,20€

BEBIDAS:

.« Agua 1L. 2€

. CocaCola. 2,50€

. Coca colazero. 2,50€

. Coca cola zero zero. 2,50€
. Fanta de naranja. 2,30€

. Fanta de lmdén. 2,30€

. Sprite.  2,30€

- Mahou 0,0 tostada ¥ .
« Mahou sin gluten 5 .
. lchnusa non filtrata. 3,50€
. Messina critalli di sale. 3,50€

CERVEZAS:

. Mahou clésica 33 cl. 2,50€
« Mahou 5 estrellas Vs . 3€

2,90€
3,50€

AqQuarius. 2,60€
Nestea., 2,60€
Tonica. 2,30€
/umo pina. 2,50€

. Zumo melocotéon. 2,50€

La vita € piu bella con un buon piatto di

pasta.



