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TAPAS

BRAVAS 8.00€
Alioli de ajo confitado, salsa brava picante

PAN CON TOMATE 6.50€
Pan de Coca, Tomate, AOVE

BERENJENA 10€
Reduccion de O'Porto y miel, Sésamo

CROQUETAS DE JAMON(1ud) 3€

NACHOS (Sin Gluten) 10€
Guacamole, Salsa cheddar, Pico de gallo

CALAMARES A LA ANDALUZA Y KIMCHI 14€

TIRAS DE POLLO 11€
Rebozadas en una exclusiva mezcla con fritas

GAMBAS AL AJILLO (8uds) 16€

DADOS DE BRIE (4uds) 10€
Queso Brie Francés, Mermelada de tomate

HUEVOS ESTRELLADOS 15€
Huevos, patatas, Jaman Ibérico, cebolla crujiente

PIMIENTOS PADRON Y CHAMPINONES SALTEADOS 12€
Con ajo y perejil.

ENTRANTES

LA BURRATA 14€
Queso Burrata, Berenjena ahumada, Pesto, Tomate Italiano
y Racula

CARPACCIO DE TERNERA 14€
Rucula, Parmesano, Tomate Cherry

TARTAR DE SALMON 16€
Aguacate, Mango, Cebholla de Figueras,-Pepinillo,Tomate,
Sésamo

TARTAR DE ATUN 16€
Aguacate, Mango, Cebolla de Figueras, Pepinillo,Tomate,
Sésamo

TARTAR DE CARNE 18€
Mostaza antigua, salsa Lea Perrins, yema de huevo,
pepinillos y ceballa

TABLA DE JAMON IBERICO 19€
Incluye una racion de ‘Pan con Tomate'

TABLA DE QUESOS Y MERMELADA 18€

ENSALADAS

ENSALADA QUESO DE CABRA 14€
Queso de cabra, Nuez, Vinagreta de modena, y"Mezclum

ENSALADA VERDE 12€
Hecho con productos de temporada

ENSALADA CESAR 14 €
Pollo crujiente, Croutons, Tomate, Parmesano y Mezelum

ENSALADA DE SALMON AHUMADO 16€
Aguacate, Mezclum, Tomate y salsa Tartara.

ENSALADA DE LANGOSTINO AL VAPOR 15€
Langostinos, Queso crema, Tomate, Mezclum y salsa
Romesco

PASTA

SPAGHETTI ‘Napolitana’, con parmesano 12€
SPAGHETTI ‘Bolonesa’ con parmesano 15€

SPAGHETTI ‘FRUTOS DE MAR’ 18€

RAVIOLI DE PERAY GORGONZOLA 18€
Con parmesano tostado y bechamel casera

CANELONES DE CARNE 16€
Con queso gratinado y bechamel casera

PAELLAS, ARROCES Y
FIDEUAS

PAELLA DE MARISCO (P.P) 23¢€
Arroz, gambas, mejillones, almejas, calamar
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PAELLA DE VERDURAS (P.P) 18€
Arroz, verduras variadas de temporada

PAELLA DE POLLO (P.P) 21€
Arroz y pollo

PAELLA DE PATO (Confit) (P.P) 25¢€
Arroz y Confit de pato

ARROZ NEGRO (P.P) 24¢€
Arroz, tinta de calamar, gambas, mejillones,
almejas y calamar con alioli aparte

ARROZ ‘CALDOSO’' DE BOGAVANTE (P.P) 35€
Cocinado al momento con fumet casero

FIDEUA MARINERA | NEGRA (P.P) 22€
Fideos cortos, gambas, mejillones, almejas,
calamar

CARNES

ENTRECOT DE TERNERA 24€
Corte Tagliata, fritas, pimientos del padrén y salsa
a la pimienta

COSTILLAS DE CERDO 20€
Glaseadas con Salsa Barbacoa, Fritas

CHULETON (1 kg. aprox.) 90€
Pimientos del padrén, Salsa a la Pimienta y Fritas

MAGRET DE PATO 21€
Puré de boniato y peras al vino tinto oporto

SOLOMILLO DE VACA 28€
Puré de patata, salsa demi-glace y esparragos

PLUMA IBERICA 22€
Salsa de setas y puré de zanahoria.

PESCADOS

PULPO A LA GALLEGA ESTILO CA L’AGUSTINA 28€
Parmentier de patatas y Pimenton

BACALAO CON RISSOTO ROSE 20€
Servido con arroz meloso de remolacha

LENGUADO ‘MEUNIERE’ 21€
Mantequilla de perejil, limon, alcaparras, patata
panadera

SALMON A LA TOSCANA 20€
Espinacas salteadas con ajo, tomates cherry y salsa
Toscana

TATAKI DE ATUN SEMICRUDO 22¢
Verduras salteadas, Salsa Kimchi, Sésamo

MARISQUERIA

MEJILLONES AL VAPOR | MARINERA 15€
Hechos al momento servido con limén y perejil,
o pidelos con salsa marinera

ALMEJAS AL VINO BLANCO 17€
Hechas al momento servidas con limon y pergjil

MARISCADA CA L’AGUSTINA PARA DOS 80€
Almejas, mejillones, gambas, sepia y bogavante

HAMDURGUESAS

HAMBURGUESA CA L’AGUSTINA 17,50€
Carne de ternera 200g, Pimientos, Bacon, “Ceballa
Caramelizada, Cheddar, salsa BBQ, con patatas fritas

CRISPY CHICKEN BURGER 14€
Pollo Crispy, Lechuga, Tomate, Mayo-jalapefia, Cheddar,
acompafiada con patatas fritas

Por favor informe a nuestro equipo sobre cualquier alergia o intolerancia alimentaria, preferencia por
opciones vegetarianas y preocupaciones sobre contaminacion cruzada.



BEBIDAS | DRINKS MENU

COCRTAILS

MOJITO MINT / STRAWBERRY 10€
White rum, soda, simple syrup, lime juice

SEX ON THE BEACH 10€
Vodka, peach liguor, orange juice, cranberry juice

BLOODY MARY 10€
Vodka, tomato juice, worcestershire sauce. tabasco, lime

PINA COLADA 10€
White rum, pineapple juice, malibu, coconut cream

WHISKY SOUR 10€
Whisky, lemon juice, simple syrup, angostura bitters

NEGRONI 10€
Campari, gin, vermouth

BLUE KAMIKAZE 10€
Vodka, blue curagao, lime juice

MARGARITA 10€
Tequila, orange liquor, lime juice

BLUE LAGOON 10€
Vodka, blue curagao, lemon juice, sprite

CAIPIRIHNA 10€
Cachaca, simple syrup, lime juice, soda

CAIPIROSKA 10€
Vodka, simple syrup, lime juice, soda

COSMOPOLITAN 10€
Vodka, orange liquor, cranberry juice, lime juice

LONG ISLAND ICED TEA 10€
White rum, vodka, tequila, gin, triple sec, lime juice, coca cola

DAIQUIRI STRAWBERRY OR LIME 10€
White rum, simple syrup, lime juice, strawberry

SAN FRANCISCO (NON ALCOHOLIC) 10€
Pomegranate, orange, peach & pineapple

REFRESCOS  SOFT DRINRS

AGUA | WATER 3€
AGUA CON GAS | SPARKLING WATER 3,50€

COCA-COLA | ZERO 3,50€

SPRITE 3,50€

NESTEA LIMON | LEMON 3,50€
AQUARIUS LIMON | LEMON 3,50€
FANTA LIMON | LEMON 3,50€
FANTA NARANJA | ORANGE 3,50€
LIMONADA | LEMONADE 6€
GINGER ALE 3,50€

TONICA 3,50€

BITTER KAS 3,50€

ZUMOS | JUICES

MELOCOTON | PEACH 3,50€

NARANJA | ORANGE 3,50€
PINA | PINEAPPLE 3,50€
MANZANA | APPLE 3,50€

CERVEZAS | BEERS

LITRO DE CERVEZA | LITER OF BEER 10€

CANA | DRAFT BEER 3€

CANA 1906 | RED DRAFT BEER 3,50€
PINTA | BEER PINT 6€

PINTA 1906 | RED BEER PINT 6,50€
CLARA | LEMON BEER 3.50€

CORONA | CORONITA 4€
SIN ALCOHOL | 0% ALCOHOL 3€
SIN GLUTEN | GLUTEN FREE 3€

SANGRIA & PITCHERS

COPA SANGRIA TINTO / RED SANGRIA GLASS 6€
COPA SANGRIA CAVA / CAVA SANGRIA GLASS 7€
JARRA SANGRIA TINTO / RED SANGRIA PITCHER 20€
JARRA SANGRIA CAVA / CAVA SANGRIA PITCHER 24€

COPA DE VINO | WINE GLASS
VINO BLANCO  WHITE WINE
COPA BLANCO CASA / HOUSE WHITE GLASS 5¢€

COPA CHARDONNAY / CHARDONNAY GLASS 6€
COPA VERDEJO / VERDEJO GLASS 6€

VINO TINTO RED WINE
COPA TINTO CASA / HOUSE RED GLASS 5€
COPA TINTO RIOJA / RIOJA GLASS 6£€

VINO ROSADO Y CAVA | ROSE WINE AND CAVA
COPA ROSADO CASA / HOUSE ROSE WINE 5€
COPA CAVA BRUT / GLASS BRUT CAVA 5€

VINO DE LA CASA | HOUSE WINE

TINTO DE LA CASA / HOUSE RED WINE 20£€
BLANCO DE LA CASA / HOUSE WHITE WINE 20£€
ROSADO DE LA CASA / HOUSE ROSE WINE 20€
CAVA BRUT DE LA CASA / HOUSE BRUT CAVA 20€

VERMOUTH & SPRITZ

APEROL SPRITZ | CAMPARI SPRITZ 7€
VERMOUTH ROJO | RED VERMOUTH 5€
VERMOUTH BLANCO | WHITE VERMOUTH 5€
TINTO DE VERANO | SPANISH SUMMER WINE 5€



;Postre?

COULANT DE CHOCOLATE 7€

Delicioso pastel de chocolate negro con helado de vainilla

TARTA DE QUESO "LA VINA" 7€

Tarta de queso cremosa al horno con mermelada de fresa

CREMA CATALANA 6€
Crema pastelera con una base de yema de huevo cubierta de una

crujiente capa de azicar caramelizado

PROFITEROLES 6€

4 pastelitos rellenos de nata, cubiertos con salsa de chocolate

MANZANA ASADA 6€

La tradicional manzana al horno acompatiada de canela y helado

de vainilla

HELADO DE LA CASA 6€

Elige td sabor: vainilla o pistacho. Afiade tu salsa: fresa o chocolate

Cafeteria

Café Solo | Descafeinado 1.70€ | 1.80€
Cortado | Descafeinado 1.90€ | 2€

Café con Hielo | Cortado con hielo 1.80€ | 2€
Café con leche | Descafeinado 2.20€ | 2.30€
Café doble 2€

Café Americano 2.20€

Capuccino 3.20€

Carajillo 3.20€

Vaso de leche 1.70

Infusiones a elegir 2.80€
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;Dessert?

CHOCOLATE COULANT 7€

Delicious dark chocolate cake with vanilla ice cream

CHEESECAKE " LA VINA" 7€

Creamy baked cheesecake with strawberry jam

CATALAN CREAM 6€

Pastry cream with an egg yolk base covered with a crunchy |

ayer of caramelized sugar

PROFITEROLES 6€

4 units of cream-filled pastries, covered with chocolate sauce

BAKED APPLE 6€

The traditional baked apple accompanied by cinnamon
and vanilla ice cream

ICE CREAMS 6€

Choose your flavor: vanilla or pistachio. Add your

sauce: strawberry or chocolate.

Coftee

Expresso | Decaf €1.70 | €1.80
Cortado | Decaf €1.90 | €2
Coffee with ice | Cortado with ice €1.80 | €2
Coffee with milk | Decaf €2.20 | €2.30
Double expresso €2
American coffee €2.20
Capuccino 3.20€
Carajillo €3.20

Glass of milk €1.70
Infusions of your choice €2.80 |




