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PRIMERS FREDS [ PRIMEROS FRIOS

OSTRA AL NATURA 5€/UNIT
OSTRA AL NATURAL (GILLARDEAU N°2 )

CARGOLS DE MAR “PUNXENCS”AMB VINAGRETA DE 13¢€
MOSTASSA/CANAILLAS O CARACOLES DE MAR CON
VINAGRETA DE MOSTAZA

AMANIDA DE TOMAQUET COR DE BOU , BURRATA I 16,50€
PERNIL IBERIC/ENSALADA DE TOMATE DEL HUERTO,
BURRATA Y JAMON IBERICO

CARPACCIO DE SALMO SEMI CURAT EN 16,50€
REMOLATXA,AGUACATE, CILANTRE |

VINAGRETA DE PONZU / CARPACCIO DE SALMON

SEMI CURADO EN REMOLACHA,AGUACATE, CILANTRO

Y VINAGRETA DE PONZU

CARPACCIO DE CARABINERO ,MAYONESA YUZU, 28¢€
VINAGRETA DE LLIMONA DOLGA |

FURIKAKE/CARPACCIO DE CARABINERO CON

MAYONESA YUZU,VINAGRETA DE LIMON DULCE Y

FURIKAKE

TARTAR DE TONYINA VERMELLA SALVATGE CURADA 26€
AMB CITRICS, SALSA TERIYAKI, ROVELL D°OU CURAT

EN SOJA | OLI' DE TOFONA TARTAR DE ATUN ROJO

SALVAJE CURADO CON CITRICOS,SALSA TERIYAKI |

¥5I\JFAADE HUEVO CURADO CON SOJA Y ACEITE DE

ANXOVES DE PALAMOS AMB PA DE COCA TORRADA 15€
AMB TOMAQUET | ANCHOAS DE PALAMOS CON
TOSTADO DE COCA CON TOMATE

PRIMERS CALENTS [ PRIMEROS CALIENTE

MUSCLOS AL VAPOR 13€
MEJILLONES AL VAPOR

MUSCLOS MARINERA 14,50€
MEJILLONES EN “LA PERLA” SALSA MARINERA

VIEIRA A LA PLANXA AMB ALL | JULIVERT 18€
VIEIRA A LA PLANCHA CON AJO Y PEREJIL

CARXOFES CONFITADES AMB GAMBETES A

L’ALLETI MAYO DE TOFONA,SESAM [ 19,50€
ALCACHOFAS CONFITADAS CON GAMBA AL

AJILLO Y MAYONESA DE TRUFA,SESAMO

TELLERINES SALTEJADES EN LA NOSTRA PICADA 18€
D’ALL | JULIVERT/ “ TALLARINES SALTEADAS CON
NUESTRA PICADA DE AJO Y PEREJIL

ESCOPINYES A LA PLANXA/BERBERECHOS 21€
PLANXA
GAMBA DE PALAMOS MITJANA G 41€

GAMBA MEDIANA DE PALAMOS

SARDINA A LA PLANXA
SARDINA A LA PLANCHA 13€

PEIX DEL DIA SEGONS MERCAT/ PESCADO

SEGUN EL DIA DE MERCADO:

PRIMERS FREGITS/FRIED STARTERS

PATATES BRAVES ESPECIALS (PICANT) 8¢
PATATAS BRAVAS ESPECIALES PICANTE)

CROQUETAS DE GAMBA VERMELLA 3¢/ UNIT
CROQUETA DE GAMBA ROJA

BUNYOLS DE BACALLA 9¢
“BUNUELOS DE BACALAO

CALAMARS A LA ANDALUSA 15€
CALAMARES A LA ANDALUZA

PEIXETS FREGITS 13,50€
PESCADITOS FRITOS

PEBROT DEL PADRO FREGIT 6€
PIMIENTO DEL PADRON FRITO

GAMBETA CRISTAL 1ne
GAMBA CRISTAL

CRUIXENT DE RAVIOLI DE PORC IBERIC 13¢
(sPcSs)

CRUJIENTE DE CERDO IBERICO

Chef's Specidals.

POTA DE POP CUIT AMB PERMANTIER DE 27€
PATATA/[ PATA DE PULPO CON PERMANTIER DE
PATATA

MELOS DE VEDELLA AMB SALSA FOSCA AL 26€
OPORTO (16 HORAS)/ MELOSO DE TERNERA CON

SALSA DE OPORTO (16HORAS) BAJA

TEMPERATURA

PEUS DE PORC SENSE FEINA AMB GAMBA DE 24¢€
PALAMOS | SALSA DEMI GLACE DE MARISC/ PIES

DE CERDO SIN TRABAJO CON GAMBAS DE

PALAMOS Y SALSA DEMI-GLACE DE MARISCO

ENTRECOT DE VEDELLA A LA PLANXA 300G/ 21€
ENTRECOTE DE TERNERA A LA PLANCHA 300G

PA BAO FACIT DE CALAMARS A LA ANDALUSA AMB 16.50€
SALSA TARTARA/ PAN BAO RELLENO DE CALAMARES
A LA ANDALUZA, SALSA TARTARA

ARROSSOS A LA CASSOLA | FIDEUA
ARROCES Y FIDEUA MIN 2 PERS

(PREU PER PERSONA / PRECIO POR PERSONA)

ARROS DE MARISC 23€
ARROZ DE MARISCO

ARROS AMB CABRA DE MAR ( PER 28¢€
ENCARREG )

ARROZ CON CABRA DE MAR (POR

ENCARGO)

ARROS AMB GAMBA DE PALAMOS, SIPIA | 34¢
CALAMAR/ ARROZ DE GAMBA DE
PALAMOS,SEPIA Y CALAMR

ARROS NEGRE 24¢€
ARROZ NEGRO

ARROS AMB LLAMANTOL 33€
ARROZ DE BOGAVANTE

FIDEUA TRADICIONAL DE MARISC/ FIDEUA 18,50€
TURBOT. s/m TRADICIONAL DE MARISCO
LLUBARRO/LUBINA s/m
RAPET s/m -
PA DE COCA AMB TOMAQUET/ PAN DE COCA
DORADA

s/M CON TOMATE
s/m

PA | SERVEI/ PAN Y SERVICIO

GALL DE SANT PERE/SAN PEDRO.

VAPOR 4, 17230 PALAMOS
972 3164 96
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