NUESTRA CARTA

A la carte
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“Az-zart, el jugo de la aceituna”

Pieza de pan ---------——--- 1,50 € Sin gluten ----------—---
Piece of bread Gluten free

ENTRADAS - STARTERS
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Bombon de foie envuelto en cobre 8,00 €
Duck foie gras terrine

Galletas de cola de toro 6,95 €
Oxtail sandwiches
Burrito de gambon con cebolla caramelizada 6,90 €

Large prawn burrito with caramelized onions

Ajoblanco malaguefio y granizado de tinto 11,50 €
Ajoblanco, cold almond soup with red wine granita

Gazpacho de cereza, helado de aceite de oliva 'y

polvo de pistacho 11,50 €
Cherry gazpacho, olive oil ice-cream, feta cheese granita

and pistachio.

Carpaccio de gambas con frutos secos 15,75 €
Prawn carpaccio with nuts

Esparragos verdes salteados y salsa romesco 13,50 €
Sautéed asparagus and romesco sauce

Huevo a baja temperatura con carabinero y aceite de trufa 14,50 €
Egg at low temperature with carabineer and truffle olive oil

Fagottini (pasta) relleno de pera y queso gorgonzola 16,90 €

Fagottini (pasta) filled with pear and gorgonzola cheese with
parmesan cream sauce
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“Az-zait, el jugo de (a acerituna”

PESCADOS - FISH

% Bacalao, salsa de pimientos rojos y gratinado de ajetes 23,50 €
Cod fish with red pepper sauce and “aioli”au gratin

% Vieiras a la parrilla con salsa romesco y aire de regaliz 23,75
Grilled scallops with romesco sauce and liquorice air

CARNES - MEAT

% Cochinillo confitado y salsa Forum 24,50€
Confit suckling pig and Forum sauce

% Steak tartar de ternera con mostaza Dijon
de grosellas negras (cassis) 25,00 €

Steak tartare with black currant (cassis) de Dijon mustard

% Solomillo de ternera a la plancha 25,00 €
Grilled sirloin steak
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“Az-zart, el jugo de /a aceituna”

POSTRES - DESSERTS

Maceta de tocinillo de cielo, helado de platano y “tierra” de chocolate 6,90 €
Flower Pot with egg yolk pudding, banana ice-cream
and chocolate “Soil”

Sopa de chocolate blanco, helado de yogur y amaretto 6,90 €
White chocolate soup, yoghurt ice-cream and amaretto

Tarta de queso con arandanos 6,90 €
Blueberry cheesecake

Sorbete de limoén al cava 6,90 €
Lemon sorbet with cava

Degustacion de Helados (dos sabores) 5,90 €
Variety of Ice-creams (two flavours)
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