
	

L ' E N C Í S 	

V I N Y A  I  C A L I U 	

	
Per fer un mos i gaudir	

	

GILDES FUMADES – 2 unitats (5) 6,50€ 

OLIVES GORDAL AL VERMUT NEGRE (14) 🌱 8,00€ 

PATATES BRAVES DE L'ENCÍS AMB ALLIOLI I SALSA PICANT (7) 🌱 7,50€ 

CROQUETES CREMOSES DE PERNIL IBÈRIC (2,3,7) UNITAT | 2,90€ 

ENSALADILLA AMB VENTRESCA, PIPARRA I PICOS ARTESANS DE SÉSAM (2,5,7,12)  10,50€	

ANXOVES DE L'ESCALA AMB CRUIXENT DE PASTA FILO I TOMÀQUET CONFITAT (2,3,5) 15,90€	

HUMMUS DE MONGETA MORADA AMB PASTANAGA ROSTIDA, OLIVES DE KALAMATA I 
AVELLANES (13) 🌱 16,20€	

TÀRTAR DE FUET AMB OU FERRAT DE GUATLLA SOBRE CRUIXENT DE PA CARASATU   
GUTTIAU – 2 unitats (2,7)  10,90€ 

AMANIDA TÈBIA DE CARABASSA ROSTIDA AMB RICOTTA I VINAGRETA ASIÀTICA (3,4,6)🌱 11,90€ 

CROSTES ADOVADES DE PORC IBÈRIC (2) 9,70€ 

DELICIES DE CARXOFA CONFITADA AMB MOUSSE DE FORMATGE TRUFADA (2) 🌱 10,60€ 

CREMA DE PASTANAGA I TARONJA, CAVIAR DE WASABI I GERMINATS 🌱 15,90€ 

	

Plats amb ànima	
	

VIEIRES CONFITADES I FUMADES AMB PURÉ DE XIRIVIA I VINAGRETA CÍTRICA (5) 28,00€ 

BURRATA OBERTA AMB PORRO A LA BRASA, XERRIS ROSTITS, PESTO, ESFERES D’OLIVA 

I TOFU CRUIXENT (2,3,13)🌱 21,60€ 

TASTET DE TRES CANELONS (2,3,10,13) 18,90€	
Escalivada i formatge de cabra | Llamàntol | Ànec, foie i tòfona	

SÍPIA A LA PLANXA SOBRE PATATA XAFADA AL MORTER AMB ALLIOLI (5,7) 19,70€	

ALBERGÍNIA ROSTIDA A LA FLAMA AMB MATÓ, AMETLLES TORRADES I TOMÀQUETS  

CONFITAT (3,6,13) 🌱 17,00€ 

BACALLÀ A BAIXA TEMPERATURA AMB CREMÓS DE CELERI I COULIS DE MANGO (3,5) 22,30€ 

ESPATLLA DE XAI DE RIPOLL CUITA A BAIXA TEMPERATURA 12H AMB PATATES BABY 

A LA MANTEGA FUMADA – Peça sencera de 1Kg (3) 57,00€ 

	



	
	

Arrossos	
	

ARRÒS CALDÓS AMB LLAMÀNTOL — mínim 2 persones (5,10) 28,50€ / pers 

ARRÒS MELÓS AMB CARPACCIO DE GAMBA — mínim 2 persones (5,10)       25,90€ / pers 

ARRÒS NEGRE A LA LLAUNA AMB TENTACLES CRUIXENTS I ALLIOLI (2,5,7,10)       23,50€	

ARRÒS VEGETARIÀ A LA LLAUNA 🌱       21,70€ 

*	Els	arrossos	es	preparen	al	moment	per	garantir	la	màxima	qualitat.	En	situacions	d'alta	afluència,	el	
temps	d'elaboració	pot	ser	lleugerament	superior	a	l'habitual.	Agraïm	la	seva	comprensió	i	paciència.	

	

Entre brases	
	

BOTIFARRA DUROC 200g  13,90€	

PEUS DE PORC ESPECIATS A BAIXA TEMPERATURA 15,00€ 

TXULETÓ DE MIG QUILO DE VACA MADURADA DE PASTURA 46,95€ 

*	Tots	els	plats	van	acompanyats	de	tomàquet	a	la	brasa,	patata	càliu	i	mongetes	saltades	amb	all	I	julivert.	

	

Dolços amb Encís	
	

XUIXO DE FESTA MAJOR (2,3,13) 🌱 8,00€	
Farcit de mascarpone, praliné d'avellanes i gelée de cireres	

COULANT DE XOCOLATA AMB CRUMBLE I GELAT DE GALETA MARIA (2,3,7) 🌱 8,50€	

MOKA EN TRES TEMPS (2,3,7,13) 🌱 8,00€	

SUC DE TARONJA NATURAL FET AL MOMENT 🌱 6,00€  

(Supl. bola de gelat 2,50€)	

	
P A 	

Pa per sucar de massa mare (2) 4,50€	

Pa amb tomàquet i oli de Nualart (2) 6,50€	

1/2 ració de pa amb tomàquet (2) 4,00€	
	

1.Mol·luscos  |  2.Gluten  |  3.Lactis  |  4.Sèsam  |  5.Peix  |  6.Soja  |  7.Ous  |  8.Tramussos  |  9.Cacauets  |  10.Crustacis  |  11.Api  |  12.Mostassa  |  13.Fruits 

de closca  |  14.Sulfits  |  🌱Vegetarià	


