
 

         

 
NUESTROS MENÚS DEGUSTACIÓN     

            Our Tasting menus 

 

 
       

 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

IVA incluido - All prices are inclusive of VAT 



 
 
                     

           
                   “ Az-zait, el jugo de la aceituna”              

        
 

                                                                 Pieza de pan con AOVE --------   1,50 €   Sin gluten --------   3,00 € 
                                                                 Piece of bread with EVOO                       Gluten free 

 
                                                                                                    
                                                                                             

Menú “Lechín”     (7 pasos / 7 courses) —---------------------  48,90 €           
                        (Duración del menú 2:00 horas aprox./ It takes about 2:00 hours) 

  
Cóctel de bienvenida 

Welcome cocktail 
 
Galleta de cola de toro 
Oxtail sandwich 
 
Ravioli de gambas relleno con morcilla a la miel  
Prawn ravioli and black pudding with honey  

 
Gazpacho de cereza con granizado de queso feta y pistacho 
Cherry gazpacho with feta cheese granita and pistachio. 
 

 
                                  ******** 

 
Vieira con salsa romesco y aire de regaliz       
Scallop with romesco sauce and liquorice air 
 
Pulpo a la parrilla con parmentier de patata 
Grilled octopus with mashed potato cream 
 
 
                                 ******** 

 
Buñuelo de chocolate 
Chocolate-filled fritter  
 
Tarta de queso con arándanos                                     
Blueberry cheesecake  
 
 

 

IVA incluido - All prices are inclusive of VAT 



 
 

                                                                              
      “Az-zait, el jugo de la aceituna” 

                                                                               
 

 
                                                                 Pieza de pan con AOVE --------   1,50 €   Sin gluten --------   3,00 € 
                                                                 Piece of bread with EVOO                       Gluten free 

                                                            
 

 

Menú “Acebuche” (9 pasos / 9 courses) —--------------------------  52,90 €  
 (Duración del menú: 2:30 horas aprox./ It takes about 2:30 hours) 

 
 

Cóctel de bienvenida 
Welcome cocktail 

 
Bombón de foie envuelto en cobre 
Duck foie gras terrine    
 
Ajoblanco malagueño con granizado de tinto 
Ajoblanco,could soup with almond and red wine granita 

 
Huevo a baja temperatura con carabinero y aceite de trufa       
Egg at low temperature with carabineer and truffle olive oil  
 
                                     ******** 
Albóndiga de choco en su tinta 
Cuttlefish meatball in ink sauce 
 
Bacalao, salsa de pimientos rojos  y gratinado de ajetes 
Cod fish with red pepper sauce and “aioli”au gratin    
 
Tataki de presa ibérica con gofre salado 
Iberian pork tataki with salted waffle 
 
                                             ******** 
1 porción de queso a elegir o sorbete  
1 portion of cheese or sorbet 
   
Maceta de tocinillo de cielo, helado de plátano y “tierra” de chocolate                           
Flower Pot with egg yolk pudding, banana ice-cream and chocolate 
“Soil” 

 
Sopa de chocolate blanco, helado de yogur y amaretto 
White chocolate soup, yoghurt ice-cream and amaretto 

 
 

IVA incluido - All prices are inclusive of VAT 


